RELATORIO GERAL

Sé&o Paulo, 13 de Janeiro de 2022.

Em 13/01/2022 foram realizadas as analises sensoriais do cardapio de café da manha
e do almogo, produzidas pela empresa Tryx.

Foram avaliadas por trés nutricionistas do CPB.
As preparacdes selecionadas para elaboracdo do carddpio de modo geral eram simples

e a média geral dentre os 3 avaliadores referente as fichas das preparacoes
degustadas foi de 86,99%

A maioria dos pratos quentes estavam com temperatura abaixo do ideal (65°C.)
Temperaturas aferidas via instrumentos de laser e espeto, no ato da entrega do prato,
por uma das avaliadoras.

*A varidvel de temperatura que consta na ficha de avaliacio foi desconsiderada do célculo da
nota média de cada preparagdo e consequentemente da nota média final, visto que é um
parametro com possibilidade de avaliacdo direta como foi feito, via term&metro com laser para
aferir temperatura superficial do alimento e termdmetro culindrio com espeto para aferir
temperatura no centro geométrico do alimento, portanto ndo foi necessario considerar
percepgao subjetiva dos avaliadores

Em uma das saladas componentes do cardapio elaborado pela empresa foi descrito
finalizacdo com castanhas e para degustacdo finalizaram com mix de gergelim.

A empresa avaliada, sugeriu iniciar a degustagdo 10 minutos antes, com isto permiti
que nestes 10 minutos de crédito, os pratos que faltassem finalizagdo poderiam ser
executados, entretanto a empresa continuou a executar as preparagdes muito depois
do prazo determinado. ’

O item do cardapio denominado como frutas com casca n&o foi contabilizado na média
individual dos avaliadores e consequentemente n3o foi considerada na média final,
pelo fato de no processo de preparo ndo passar por nenhuma elaboragdo, salvo o
procedimento de higienizacdo e cloragem, o alimento manipulado n3o sofre corte,
cocgdo ou mistura. Entretanto é importante ressaltar que a aparéncia e textura de
uma das frutas, a magd, ndo estavam satisfatérios. A fruta ndo correspondia aos
padrdes estabelecidos, a empresa elegeu para a analise uma unidade que comecando
a passar do ponto de maturagdo; sua parte interna estava escurecida, conforme
imagem 22 do arquivo de fotos.
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TRYX FOOD

COMITE PARALIMPICO BRASILEIRO

ALMOGO
Saladas
Rtcula
Agrido
Alface
Acelga
Saladas de vegetais crug
Cenoura
Beterraba
_sm:.m

Salada Q..... Vegetais variados
Beringela saute

Tomate

fomaie salada

Salada de leguminosas
Salada de penne com fring. mitho e ervitha
Motho para salada

Molho de limao e manjeiricio
Prato Base

Arroz Branco

Arroz Integral

Feijdo Carioca

Proteinas

Bife Acebolado

File de Frango Grelhado
Ovo Cozido

Guarnigdes

Legumes saute

Macarrao alho e éleo

Farofa

Farofa caseira

Molhe para massa

Molho ao sugo

Sobremesas

%&r&w\ﬁaﬁr
rolodas o Tz,

CARDAPIO
CAFE DA MANHA
Frutas com casca
Banana e Maca
Frutas cortadas
Mainéao e Meiao
Salada de Fruias
Abacaxi, mama&o, kiwi e fanga
Vitamina
Abacate, banana e maorango
Tubéreulo
Batata Doce corida
Ovo



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: A 1M [Sca~ -

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

2
j_m.u{_,
8

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

.“{o‘?lf‘f‘c@u_/ COls™ o wenwte
P AL -

==

COPMITE PARALIMPIC O
BRASILEIRO

-

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

— APARENCIA
Cor: S Agradavel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: ;{ Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAD GERAL: | |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
AROMA
Odor N |Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAD GERAL: ~/ |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA o~ 0%
SABOR
Sabor caracteristico ~L_|Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) 5( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ){ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: ~J_ |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
LGS TEXTURA
Ponto de cozimento . |satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocancia - |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez .~ |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade . |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade ~<_|Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: > |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: iSatisfatéic l 'Regmar |Insatlsfat6ri0

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:
G yo BT

—teo JM-‘-TS/‘G.Q :




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

ASTon ooa) .

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

U 0 e . Aoy ;lrm:e-/_\_.

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

((_‘H-__..J

NOME DO AVALIADOR: /—A A i iciA e
L

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

_ ~ APARENCIA
Cor: Agradavel .)( Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizacdo: Agradavel 7( Regular Desagradével
AVALIACAQ GERAL: Satisfatéio % Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor -,.( Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: =N Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico e Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ,( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ,( Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: J |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA [I_- 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: [satistatio | [regutar |nsatisfatsrio
: NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

g _‘Eﬂmm“-" :
—~r eSS

s

'—vw-vw/q{jos_.

Assinatura do avaliador
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA: if‘uuﬂ,& 2

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO: oyt —ywieahSh

NOME DO AVALIADOR: 1 ] st fnn nGiey

COMITE PARALIMPICD
BRASILEIRD

-

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

'APARENCIA
Cor: 4 Agraddvel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: ,(\ Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAQ GERAL: ,Z__‘ Satisfatdio Regular Insatisfatario
NOTA 0 0%
? AROMA
Odor ,( " |Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: ~<_, |satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico >__ |Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais > |para menos
Residual {gordura) ~ |Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: A Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento »<_|Satisfatoio Regular Insatisfatério
Crocdncia & |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez > Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade - |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade =< |Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: -:-A, Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | ‘Satisfatc‘:io | IReg ular ‘Insatisfatério
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:

53.3'C daren -
01,5 C smpds

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: XSO\ Jcao— .

HORA: >

NOME DA EMPRESA: ) ri<_ -

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ: A Fparan~ At  Aag o -

NOME DO AVALIADOR:

ddoce~re. .
J

COMITE PARALIMPIC O
BRASILEIRO

(o

Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

APARENCIA
Cor: Agradavel 5< Regular Desagraddvel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel \(’ Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio >< Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor D( " |caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: _)Léatisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico ~ Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal N Para mais >, Para menos
Residual (gordura) ;< Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAQ GERAL: K Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA §
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocéncia Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatario
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAD GERAL: ]Satisfatéio | lReg ular ]Insatisfatéric
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
LoD C—
W L ey

Assinatura do avaliador

13



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: 1510 A\ aC3I2~

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAD: A s OO ae —
NOME DO AVALTIADOR: "~ A A saesoyre

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

(—

Ny

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: 7< Agradavel Regular Desagradével
Decoragdo / Finalizagdo: 7( Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: )L Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
. AROMA
Odor )\/ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Z_ |Satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
: SABOR
Sabor caracteristico .,.( Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) )( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) '7( Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: £ |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
k - 5 TEm‘RA
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: l [satistatsio | |Regular [1nsatisfatorio
; NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:

Ad”ana do gy
Assinatura do avaliador T‘r‘f o s
oni
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ANALISE SENSORIAL

: ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA
DATA: él_-_?l,o 1| oG~

HORA:

NOME DA EMPRESA: <.

N° DA AMOSTRA: o

NOME DA PREPARACAOD: .~} X G A0 Mo

NOME DO AVALIADOR: ( AA i g

=3

COMITE PARALIMPICS
BERASILEIRO

<

Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: )( Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: ,.,_,_( Agradavel Regular Desagraddvel
AVALIACAO GERAL: 3{___ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
: AROMA
Qdor Caracteristico fs( Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio - |Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
: SABOR
Sabor caracteristico «(\ Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ? Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico ,4 Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio < |Regular Insatisfatéria
NOTA 0 0%
: TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio ~<__|Regular Insatisfatdrio
Crocancia ~ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez < |Satisfatoio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade £ |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
Adesividade >4 Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
AVALIACAO GERAL: ~ |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
N . _ ; TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | ]Satisfatéio | lp.eg ular ‘Insatisfatério
' ; | NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAGOES:
oo Ok <
—ANAA
o ot -

Assinatura do avaliador /

e's!



~ ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: "2LOA\ 902 .) i

HORA: . E v

NOME DA EMPRESA: A e

N° DA AMOSTRA: __ JoNWais LS e (00de do wrrombe . samEsCHrac

NOME DA PREPARACAQ: " Rota o A\ . ' Tl

NOME DO AVALIADOR: ¢ . doireve -
st

Para cada parametro marque um X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao L

Cor: ~~ |Agradavel Regular Desagradével
Decoragao / Finalizagdo: )Z Agraddvel Reguler Desagradavel
AVALIACAO GERAL: S Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0 (4729

1 F I Ak
FL o D R A

Odor Caracteristico )\ {Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio {Regular 7( Insatisfatério
NOTA 0 0%

Sabor caracteristico Caracteistico 3( Muita 3cico / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura)} Ideal 7( lara mzis Para menos
Residual (gordura) Caracteristico W | Muito marzante PoUCo exprassive
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular )L insatisfatdrio
NOTA 0 0%

Pcc de cozimento -l Satisfatm T Regula . Insatisfatorio
Crocéncia ~<{__|Satisfatdio Regular Insatisratoria
Maciez 0.4 Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade s Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Adesividade it Satisfatdio Regular ' Insatisfatario
AVALIACAO GERAL: ~/_ |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

GRER IR

Regular

[IHE

OBSERVACOES: 72“4"“&‘6‘23‘@ ’&J 29.'6'
Dmreidepta comn —rrendiige

0%

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: \ 3ol a2y
HORA: -

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA: A z

NOME DA PREPARAGCAO: Aalod e d. JolincA
NOME DO AVALIADOR: U dgdslainron

B

COMITE PARALIMPLOCC
BEASILEIRS

o

Para cada parémetro marque um X" avaliando individualmente as caracter'sticas da preparagao

1

Regular

Desagradavsl

CEE

Cor: > |Agradavel

Decoragdo / Finalizacdo: Agradavel =<, |Reguler Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio > [|Reguler Insatisfatério
NOTA (] 0%

Caracteristico |Arome zcentuado

il

T T
i

.3l i ) i :

Odor 7( Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: __|Satisfatsio |Regular Insatisfatério
NOTA o 0%

e B[] SR 1

Sabor caracteristico Caracteistico 7(.._ Muito dcida / amargo Pouco sxpressive
tempero (ponto sal / dogura) Ideal ;(_ Para mais Para me=nos
Residual {gordura) Caracteristico —< | Muito marzante Pouco xpressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio Regular ~< Insatisfatério
NOTA 0 [ 71

HIEE

Ponto de cozimento Satisfatdio gu!ar Insatisfatorio
Crocancia Satisfatoio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatoio Regular Insatisfatério

OBSERVACOES:

31"



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA
DATA: _[3{cilac aa.

HORA: Eﬁm
NOME DA EMPRESA: ! .

N° DA AMOSTRA! . [N SOt
NOME DA PREPARACAQ; JOUNG. . Jo scinn A Sl & -
D )

NOME DO AVALIADOR: DA AN AN .
L

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmenze as caracteristicas da przparacdo

R

Cor Agradavel > |Reguler Desaéradével
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel 3{ Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio X |Reguier Insatisfatério
NOTA 0 (5]

Arome acantuado

Odor ~{ |Caracteristico

AVALIACAC GERAL: K. |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

TR

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito dcico / amargo

Pouco expressive

tempero (ponto sal / dogura)

Para mais

Para mznos

Residual {(gordura)

Caracteristico

Muito marzante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL:

Satisfatdio

Regular

Insatisfatério

oL
,{ Ideal
£
L

NOTA

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular

> Insatisfatorio
Crocéncia -/ |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez =<, |Satisfatdio Reqular Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatgio 9( Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatéio )( Regular Insatisfatério
AVALIAGAC GERAL: Satisfatdio 3( Regular Insatisfatério

Insatisfato

EREEN

OBSERVACOES:

0%
MAIAOALIAOS Ao = J&;ED“’:“‘-' ' %“““w'

ok iGad Www)m,wy QueTal

Aarcadlg - Lo »
poucq GrarTt
M\%\.. “
S48 C . e 33,9°C eymIS

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL |

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: [3joAlaa>.

HORA:

NOME DA EMPRESA: CCHAMITE PAII.AI.IMFIrO
N°® DA AMOSTRA: BEAsiLzIRG
NOME DA PREPARACAQ, MQQ-QLC. fu-&»qgrm Camas ((::-. -

NOME DO AVALIADOR: ¥ Adom v

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicaz da praparagdo -

Cor: X |Agradével Regular | Desag radavz|
Decoragdo / Finalizagdo: =4 Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: ){_ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 [

Odor { Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: 7(.( Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

Caracteistico ’ Muito acico / amargo Pouco expressivo

Sabor caracteristico

ol i
tempero (ponto sal / dogura) —;,2 Ideal : i *ara mals Para mznos
Residual (gordura) ;-4 Caracteristico i } “vulto marcante Pouco sxpressivo
AVALIACAC GERAL: ‘)‘{-— Satisfatdio t xegular i Insatisfatdrio
NOTA [ 06

bRl

Ponto de cozimento Qegular A Insatisfatério
Crocéncia ,[ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez ,_,{ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade ;L Satisfatdio Regular | Insatisfatario
Adesividade ~{  |Satisfatéio Regula* ; Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ~£_ |satisfatoio Regular [ Insatisfatério
NOTA 0

“gjﬁ ]

; s ¢ e o B
AVALIAGAO GERAL: -- Regular Ir'satlsfator!o
Y T e o : T - — —~

OBSERVACOES:

Assipatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: 413 [CA\ o)

HORA:

NOME DA EMPRESA: _ Jr <o

N° DA AMOSTRA: ¥ iaSAn '~ vt e, casmans Vaotecnse,

NOME DA PREPARACAO: B_X i~ o~<uilovlcols

NOME DO AVALIADOR: ;| Mi oo -

:'.

COMITE PARALIMMPICC

asiLEIR

(S

Para cada parametro marque um "X" avaliando individuaimente as caracteristicas da preparagde

S

Agraddvel Regular Desagraddvel
Decoragdo / Finalizacdo: Agradavel 7( Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio r>4_ Regular Insatisfatdrio

NOTA

0%

Odor

N |Caracteristico

Aroma frace

AVALIACAC GERAL:

Satisfatéio

Insatisfatério

NOTA

Sins

Sabor caracteristico

Caracteistico

Pouco expressive

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Para mais

Para mznos

Residual (gordura)

)L Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 4] 0%

! : i TREHE R
Ponto de cozimento Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Crocéncia >{ |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatdio ~ns |Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio ~{ |Regular Insatisfatério
Adesividade > |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio ){; Regular Insatisfatorio

oy e e i
- Satisfatdio

ular

RS

OBSERVACOES:

45 "C suapte

"@),

46 ' Jontn.

Assinatura do avaliador 5
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_ ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

33TA IZTA O3S

NOME DA EMPRESA: J.m»o <

N° DA AMOSTRA: dn : 7 CESWANTNRET®
NOME DA PREPARACAD: , , 3 O B auireilo. (b--*
NOME DO AVALIADOR: ; " d

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

' Agrdévei tegular . ] Desag'adavel
Decoragdo / Finalizagdo: 7( Agradével Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: 741 Satisfatéio Reguler Insatisfatério
NOTA 1] 0%

Odor >( Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco

AVALIAGCAO GERAL: 74_ Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 %

R S e

Sabor caracteristico > |Caracteistico Muite acico / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura} Ideal A Jara mais Para manos
Residual (gordura) +  |Caracteristico Muito marcante Pauco expressivo
AVALIACAC GERAL: K |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

Ponta de ozlmento ¥ |Satisfatdio Regular Isatisatéria
Crocancia )/ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez ~/\ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade < |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: L |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

OBSERVACOES:

Rty dos A4 S Jonen

Q%WMJ Srosde

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL
T - ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA
DATA: o Foz - _
HORA: ..g@‘ﬂsh;_
NOME DA EMPRESA: KH
N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ: | CrRiia )| o™ |
NOME DO AVALTADOR: e Eramee
—A :

TOMITE PARALIMPICC
ERASILEIRS

T

-

Para cada par8metro marque um "X" avaliando individualmente as caracter/sticas da preparagdo =

Cor: . —><_|Agradavel -Ftegutar Desagradave!
Decoragdo / Finalizagdo: Agrada"ve{ )( Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio '% Regular Insatisfatério
NOTA 1] (-1

Caracteristico

Odor

AVALIACAO GERAL: ¥ |Satisfatéio
NOTA b}

e

Sabor caracteristico Caracteistico >4

tempero (ponto sal / dogura) Ideal ;{ Jara razis Para menos
Residual (gordura) Caracteristico 7{_ Viuita marcance Pouco expressivo
AVALTIACAO GERAL: Satisfatéio egular X |Insatisfatério
NOTA 0 0%

Ponto de cozimento r,{ Satisfatdio Regular - ‘ Insatisfatdrio
Crocéncia -54 Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez ,./_' Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade M Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade ~{__ |Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: f)[_ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0

—

pHEERIERE B
- Insatisfatério
el iR

R

Regular

TAL

*+97.

4@?‘-%9

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSCRIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURALA

DATA: > lo J\tsoggm.

HORA:

NOME DA EMPRESA: .:b-u.-\p.-_ B gl
N° DA AMOSTRA: —{J o0 Soni_~ COTRANITIREE
NOME DA PREPARACAC: ¢ Jo { acm (O swioCes "‘{{.‘:--J

NOME DO AVALIADOR: AL\,  {o—or

Para cada parametro margue um "X" avaliando individualmenze as caracteristicas da preparacao L

R e “AnARENCIRIERIE 1 T AR ©

Cor: Agradével mz Regular Desagraddvzl
Decoracdo / Finalizacdo: Agradével r)i Reguler Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio A |Regulzr Insatisfatério
NOTA 0 s

1]

Odor Caracteristico s |Aroma ac “ntuado Aroma fran
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio ]Regulor >4 |Insatisfatério
NOTA 0 0%

Sabor caracteristico Caracteistico 7{ .\‘Iu:to acico/ amargo Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura) Ideal ol 2ara mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico 74___ Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular )/\. Insatisfatério
NOTA 0 0%

Ponto de cozimento ,,.(' Satisfatdio Regular . Insatisfatério

Crocéncia 74/ Satisfatdio Regular Insatistatario

Maciez _{_|Satisfatdio Regular Insatisfatério

Mastigabilidade 7( Satisfatdio Regular Insatisfatério

Adesividade N Satisfatoio Regular ] Insatisfatério

AVALIAGAO GERAL: ;Z_ Satisfatdio Regular | Insatisfatério
0

5B .

el [

k5] N -
_5,5-)(4 %M\J wmmld—wago\%&

de T ~vrpS




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

BToildcaas

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N® DA AMOSTRA:

COMITE PARALIMPIC O
BRAZSILEITRO

—
NOME DA PREPARACAC: QU UL |y oris— .
M

((C:--—'

NOME DO AVALIADOR: ,
L

Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da praparacio

Cor: - |Agraddvel Regular Desagraddvel
Decoragdo / Finalizag3o: ;& Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: SZ_ |satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 [

BE

Caracteristico E_Arcma ace

ntuado

IR T

Aroma fraco

Odor 0
AVALIACAO GERAL: ~><__ |Satisfatdio iReguiar Insatisfatério
NOTA 0 [

NOTA

0%

Sabor caracteristico s/ Caracteistico Muito acico / amargo Pouco expressive
tempero (ponto sal / dogura) % Ideal Para mais Para manos
Residual (gordura) >( Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: sL Satisfatdio egular Insatisfatério

1]

B

AVALIACAO GERAL:

Regular

Ponto de cozimento Satisfatdio ~<  |Regular Insatisfetério

Crocéncia Satisfatdio -~ |Reaular Insatistatério

Maciez Satisfatdio < |Regular Insatisfatorio

Mastigabilidade Satisfatdio < |Regular Insatisfatario

Adesividade 4 Satisfatdio Regular Insatisfatério

AVALIAGCAO GERAL: Satisfatdio —~<_ |Regular Insatisfatorio
o 0%

BN T
by 28 1Y

OBSERVACOES:

48,9 ¢

e !, €aonnnatl .
Lo, 6 ¢ Qoo

po—

LeAPARE

Assinatura do avaliador

.0‘0\/'



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

e |

N° DA AMOSTRA: 55Wm Mm‘s = h s co::er.EET:’alll’;gcc‘

NOME DA PREPARACAD: (qo& ¢STWAD a {(::_J

NOME DO AVALIADOR: >

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagio -

Cor: Agradavel \/' Regular Desagraddvel
Decoragdo / Finalizagdoe: Agradavel 7{ Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio ol |Regular Insatisfatério

NOTA

(7

S 5
QOdor r>< Caracteristico Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: > |satisfatéio Insatisfatério
NOTA 0

P St

Sabor caracteristico

e

Caracteistico

Muito dcido / amargo

LT

=

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Para mais

Para menos

Residual (gordura)

Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIAGAO GERAL:

Satisfatéio

Regular

>

Insatisfatério

NOTA

AVALIA

SRR

0%

Ponto de cozimenta ~¢  |Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Crocéncia )Z Satisfatoio Regular Insatisfatério
Maciez 7( Satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade <L |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade 0( Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: 7{ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 1]

457

OBSERVACOES:

4s, 5 C Joaw
42 ,9°C _;anﬂg

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA: \ : i
NOME DA EMPRESA: o
N® DA AMOSTRA: o nuA’s‘n.luuo‘
NOME DA PREPARACAQ: Fow sl ¢ ot LT (-
NOME DO AVALIADOR: , CannO— -

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracter/sticas da preparago

Cor: 4 Agradavel Regula Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: ]72_ Agradavel Regular Desagraddvel
AVALIACAO GERAL: X |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 (-

S

Odor ~{ |Caracteristico |Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: 4 |satisfatsio {Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito dcico / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

> JPara mais

Para menos

Residual (gordura)

Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIAGCAO GERAL:

Satisfatdio

|Regular

K Insatisfatério

NOTA 0 xe

Ponto de cozimento X |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Crocéncia .}< Satisfatdio Regular i Insatisfatoria
Maciez L |satisfatsio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade >< |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade X |satisfatsio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Y, |satisfatéio Regular Insatisfatério
0
AGCAQ GERAL:

ae

OBSERVACOES:
56, 6¢ Jauww
Ag 4¢, pdo

Assipatura do avaliador

i




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: A3 Tlc{l oo+ !

HORA: 5 ! E '

NOME DA EMPRESA: 1w, . i W
N9 DA AMOSTRA: _— {2 ipdiine— L TTRRSLERTTT
NOME DA PREPARACAO: — ovo iAo e - ((:__H_,
NOME DO AVALIADOR: ,~ A~ oano—

Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmenze as caracteristicas da praparagdo

Cor: il Agradével Regular Desagraddve!
Decoragio / Finalizagdo: '7L Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: ~£__ |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%

L Vg

iy

Odor _/ Caracteristico ja\roma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: ~Z_, |satisfatéio [Requiar Insatisfatorio
NOTA 1] 0%

Sabor caracteristico £ |Ca racteistico Muito dcico / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) > Ideal Para mais Para mznos
Residual (gordura) Caracteristico > |Muito marcante Pouco expressive
AVALIACAC GERAL: (=%~ |Satisfatdio 2egular Insatisfatério
NOTA 0 %%

BlCE:

Ponto de cozimento —<__|Satisfatéio Regular Insatisfatério

Crocdncia >< Satisfatdio Regular Insatistatorio

Maciez 74! Satisfatdio Regular Insatisfatério

Mastigabilidade )( Satisfatdio Regular Insatisfatério

Adesividade 3( Satisfatéio Regular Insatisfatério

AVALIACAC GERAL: »_ |satisfatéio Regular Insatisfatério
[¥]

RACHEI

AVALIACAO GERAL: atisfatdio Regular

R

OBSERVACOES:
Wic}za‘d’*ﬂ
05, 4¢C Jaso

©Cs,5C -MP‘E

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: ?@]Q] im

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

COMITE PARALIMPICC
ERASILEIRS

NOME DA PREPARAGAD: 4 ron

fl\n.-n%‘cg b

s

NOME DO AVALIADOR: M

Para cada parédmetro margue um "X" avaliando individualmenze as caracter'sticas da praparacdo

i

Cor: I~ |Agradével Regular Desagradave!
Decoracdo / Finalizagao: Agradavel 9( Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio A [Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

Odor

24

0%

fx Caracteristico is\roma acentuado Arome fraco
AVALIACAO GERAL: 4 |Satisfatsio {Regular Insatisfatério
NOTA 0

Sabor caracteristico

Caracteistico

i

Muito dcico ;/ amargo

i

Pouco axpressivo

tempero (ponto sal / dogura) Ideal ;f\ Para mais * |Para menos
Residual (gordura) ){ Caracteristico Muito marzante Pauco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio > |Regular Insatisfatério

NOTA

X6

Zal IR

B

T

NOTA

e S
AVALIACAO GERAL

T

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular | Insatisfatério

Crocédncia Satisfatdio Regular ! Insatisfatorio

Maciez )A Satisfatdio Regular i Insatisfatério

Mastigabilidade Satisfatéio _|Regular | Insatisfatario

Adesividade »'),(' Satisfatdio Regular | Insatisfatdrio

AVALIACAO GERAL: ¢ |satisfatéio Regular J: Insatisfatério
i

RATORR 1]

OBSERVACOES:

MO @arvik-
U4 Soas—
38.8c _appts

Assinatura do avaliador

‘%é__
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&
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA
DATA: A4 [ol\ o3~
0 .

NOME DA EMPRESA- i
N° DA AMOSTRA: W\d’\-‘t&a ERASILEIRD
NOME DA PREPARACAD - = (s

NOME DO AVALIADOR.,\}dWM i

Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacio

Cor: Agradavel 7( Regular ] Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel o< Regular Desagraddvel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio ~<_|Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

Qdor Caracteristico ‘Aroma ar:ﬂntuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: > __|Satisfatsio iReguJar Insatisfatério
NOTA 1] [

Sabor caracteristico Caracteistico )( Muito acico / ama rgol Pouco axpressive
tempero (ponto sal / dagura) Ideal % *ara mais Para menaos
Residual (gordura) ~< |Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio egular Insatisfatério
NOTA 0 0%

Ponto de cozimento > atnsfatonc - Regu!ar Insatisfatdrio

Crocéancia ‘( Satisfatdio Regular Insatisfatério

Maciez \4 Satisfatdio Regular ! Insatisfatério

Mastigabilidade ,  |Satisfatdio Regular : Insatisfatério

Adesividade _J |Satisfatéio Regular Insatisfatério

AVALIAGAO GERAL: 12‘ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
0

OBSERVACOES:
LAJAOIAR o s D R G oS
Ao ~oma s ddsios
2R.35C ,LQ,AU}:__ |
33.5°¢C ayphe "

Assinatura do avaliador IWHHQ o
0.

A Oy, i



~ ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:  t9D 10 A\ 2090 |

HORA: . i |
NOME DA EMPRESA: ‘ij_' CII‘E:\?tIMF O
N°e DA kMOSTRA "{1 P lIl'lAEll_!l-dal
NOME DA PREPARACAO: , _MIcs O Jroc e W . Clcn
NOME DO AVALIADOR: | sWASA - — (4]

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracter/sticas da preparagio

i

NOTA

Cor: 9( Agradével Regular Desagradavel

Decoragdo / Finalizagdo: 7{ Agradavel Regular Desagradavel

AVALIAGAO GERAL: )4 Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
¢}

Odor

Caracteristico

o [o]

Arame fraco

AVALIACAO GERAL;

Satisfatdio

Insatisfatdrio

NOTA

Sabor caracteristico

Muito 3cico / 2margo

NOTA

%%

Caracteistico Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) 3(' Ideal Para mais Para mznos
Residual (gordura) 7( Caracteristico Muito marcante Pouco exprassivo
AVALIAGAO GERAL: \l Satisfatdio Regular Insatisfatério

o

T i}
Ponto de cozimento Satisfatéio Regular Insatisratério
Crocéncia Satisfatdio Regular Insatisratério
Maciez Satisfatoio Regular Insatistatério
Mastigabilidade Satisfatdio Reqular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular | Insatisfatério

Assinatura do avaliador

Cionjs, {a
42,082

T
( do ar, -
dos ‘Sam’c

92/



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURALA

DATA: ; ; s
HORA: ; ﬂﬁm
NOME DA EMPRESA:_ . =
N° DA AMOSTRA: , S¥F®et Holy— o oo L TWRRSLNRETT
NOME DA PREPARACAO: Aol A oy St . g{(::__,
NOME DO AVALIADOR: |, A st connsn i

—

Para cada parémetro margue um "X" avaliando individualmenze as caracter'stcas da praparagao

AR

Cor: Agradével ~<” |Reguler I Desagradavel
Decoragdo / Finalizacdo: Agradavel \_.( Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio =~ Regular Insaticfatorio
NOTA 0 0% i

Odor > Caracteristico Aroma acen Aroma fraco
AVALIACAQ GERAL: —<__|Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 1] [

HEEEERT

R 8

Sabor caracteristico ,’_( Caracteistico Muito acico / amargo Pouco axpressivo
tempero (ponto sal / dogura) >Z Ideal Sara mais Para menos
Residual (gordura) Z Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: 2. |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
NOTA o [

Z R il

Ponto de cozimento ~<__ |satisfatéio Regular Insatisiatério
Crocéncia e Satisfatdio Regular o Insatisfatério
Maciez )( Satisfatdio Regular i Insatisfatério
Mastigabilidade < |Satisfatdio Regular | Insatisfatério
Adesividade . |satisfatéio Regular | Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ><_ |satisfatéio Regular ' Insatisfatério

0

OBSERVACOES:

Assinatura do av&(ﬁq’gr
h x
A :
W /




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA
DATA: I3 A\ s
HORA: %
R cﬁffc o o e | oo s
NOME DA PREPARACAO: 3 Adgad s A eoadio '{Ecﬂ-‘
NOME DO AVALIADOR: W

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

Cor: i Agradavel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizacdo: i Agradével Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: —<£, |Satisfatdio Reguler Insatisfatério
NOTA 0 [

Odar — |Caracteristico
AVALIAGAO GERAL: —/_|satisfatéio Regular
NOTA 0 0%

R

Sabor caracteristico s Caracteistico Muito Acico ; amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / docura) _,é Ideal 2ara mais Para mznos
Residual (gordura) —~" |Caracteristico Muito marcante Pouco expressiva
AVALIACAQ GERAL: 34__ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 4] Y6

i AR ik

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocéncia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Reqular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular [ Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular E Insatisfatdrio
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular [ Insatisfatorio

0 0%

ATURA 7 11

Regular

A

- Insatisfatorio

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURALA

DATA: | oi\ Dwoad-

HORA:

NOME DA EMPRESA: Jrugoe. .

N° DA AMOSTRA: = hedoruaniena | I ohyomodla
NOME DA PREPARACAO: OUVv22, A gre

NOME DO AVALIADOR: \M’“M

Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

i e

Cor: J Agradavel i Reg.u!ar Desagradavel
Decoragdo / Finalizacdo: j)\( Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: > [Satisfatbio Reguler Insatisfatério
NOTA [1] [

iy S R
Odor e Caracteristico {Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: =L |Satisfatoio Regular insatisfatério
NOTA 0 0%

Caracteistico

Sabor caracteristico Muito dcico / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais

Para mznos

Muito marcante

Pouco expressive

Residual (gordura) .)( Caracteristico
<

AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular

Insatisfztério

NOTA 1] re

: - Tl IERIE
Ponto de cozimento .)( Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Crocéncia . |Satisfatéio Regular Insatistatério
Maciez ~ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade ~c~ |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade ~<. |satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ~<__ |Satisfatéio Regular Insatisfatério

AVALIACAO GERAL:
—_—

OBSERVACOES:

Do, 4'C Joren,
55,6'C pidE

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

Aol 2033-

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO: ko iy~

NOME DO AVALIADOR:

A DX onpno—

COMITE PARA
BRASILLIRO

e

Ry

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

NOTA

= 5] IEBE

Cor &  |Agradével ‘Regular Desagradéavel

Decoragao / Finalizagdo: >4, Agradavel Reguler Desagradavel

AVALIAGAO GERAL: —<__ |Satisfatéio Regular Insatisfatério
0

TR

Aroma acantuado

Aroma fraco

Odor < Caracteristico
AVALIACAO GERAL: < |Satisfatoio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%

Caracteistico

Muito dcido / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Rara rnzis

Para menos

Residual (gordura)

Caracteristico

Muito marcante

Pauco sxpressivo

AVALIACAO GERAL:

Satisfatdio

egular

Insatisfatério

NOTA

e

e —_—
- Satisfatgio

Regular

a0

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfa:ér]c
Crocéncia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatéio Regular ] Insatisfatorio
Adesividade Satisfatoio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatio Regular i Insatisfatério
NOTA 0
—_ R

Insatisfatorio

ERIE

0%
OBSERVACOES:
o Al '« .
J’o' 3
/}@ae
Assinatura do avaliador
\14} ﬂ-/ 9
A O Op .~
T8,
AR



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAOQ:
NOME DO AVALIADOR:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

i

AL AN AAFCAL R

Para cada paré@metro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: }f\ Agraddvel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: X Agradével Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: 7“ Satisfatoio Regular Insatisfatario

NOTA ' 0%

AROMA

Odor Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA ' 0%

SABOR

Sabor caracteristico ‘?( Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ~ Ideal Para mais Para menos

[
Residual (gordura) 74 Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo

e T
AVALIACAD GERAL: ‘7’- Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
; TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia 7 Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez ;Z Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade ~- Satisfatéio Regular Insatisfatério

I
Adesividade ~- Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: \f. Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA § 0%
TEMPERATURA

AVALIAGAO GERAL: \ ~f |Satisfat6i0 | |Regu|ar |Insat[sfat6rio

/ NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do av%f{of/
- C/;:;Wéf‘



N £
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

COMITE PARALIMMICO
BRASILEIRO

a

Para cada parédmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

APARENCIA

Cor: v Agradavel Regular Desagraddvel
Decoragdo / Finalizacdo: /‘{L Agradével Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: T Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

AROMA

Odor )( Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: "ﬁ Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico % Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) )L' Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) )C Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAQ GERAL: )<\ Satisfatoéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento </ [|Satisfatsio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio o/ |Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Y~ Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatéio ~~ |Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio 7& Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio < |Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | ﬁL |Satisfat6io | ‘Regmar |Insatisfat6ri0
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura do ava.‘n‘ady
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADCR:

A~

VAl s 12X )

COMITE PARALISMPICO

BRASILEIRS

(-

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: 5( Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: ’f\ Agradavel Regular Desagradével
AVALIAGAO GERAL: 9— |Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA
Odor - Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
= 7

AVALIACAO GERAL: v Satisfatéio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

SABOR
Sabor caracteristico J Caracteistico Muito &cido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ;7( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) -}(\. Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: .._r"_ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 2 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento '}C Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Crocancia ‘;k Satisfatoio Regular Insatisfatorio
Maciez 7" Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade 7‘ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade }" Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ~ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA r 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: ‘ ‘7‘ lSatisfatéia 1 |Reg ular |Insatisfat6rio

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliado,
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAC:

NOME DO AVALIADOR:

B AN POy

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIROD

(—

Para cada par&@metro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

APARENCIA

Cor: 7’\ Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: >l Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: > |satisfatéio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

AROMA

Odor 71 Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: 7/ |satisfatsio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico \/ Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) J)-< Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) "F\ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: '—(‘ Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento A |Satisfatsio Regular Insatisfatdrio
Crocéncia = Satisfatdio Regular Insatisfatario
Maciez 7~ |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade '7“ Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade -7£_ Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: £ |Satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA J 0%

TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | <L |satistatéio |Regular |insatisfatsrio
\ NOTA COMPOSTA

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador W
4% UYL
/
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAOQ:

NOME DO AVALIADOR:

Do~ P ACATER

COMITE PARALIMPICO

CGRASILEIRO

(o

Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: X |Agradavel Regular Desagradéavel
Decoragdo [ Finalizagdo: 7£ Agraddvel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: 7" Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA ) 0%

AROMA

Odor ‘r'\ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: “f.., Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico "f(, Caracteistico Muite acido / amargo Pouco expressivo
tempero {ponto sal / dogura) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocéncia )< Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez A, |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade K |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade XK. |Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ~7L Satisfatéio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

TEMPERATURA

AVALIACAO GERAL: I 5[ |Satisfat()io I |Regu|ar |Insatisfat6ric

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Fadlteov

CASTANNA A

C A R.\y-fp».c )

( cowsty  N\o

Assinatura do avaliador,
fjﬂ"‘ S
J

=l
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:
HORA: E
NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA: CORRASTTEINGT
NOME DA PREPARACAO: ("
NOME DO AVALIADOR: Pridgn B Gy

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: Agradével ¥ |Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel X Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio 7~ [Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA

Odor _/‘ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: ~~ |satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

; SABOR

Sabor caracteristico < Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais ~7< |Para menos
Residual (gordura) <, |caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatoio “)( Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento 7S |satisfatsio Regular Insatisfatério
Crocdncia 7S |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez > |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade w |Satisfatoio Regular Insatisfatério
Adesividade »_ |Satisfatoio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: 7< |Satisfatéio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | |Satisfatéio ‘ |Reguiar ‘ 74 [Insatisfatérin
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

B /
Assinatura do avaﬁ:% % /é/@/’zf
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

[AY2AYa

A=A OAD an

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

!

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

APARENCIA

Caor: Agradavel >< Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagao: <. |Agradével Regular Desagraddvel
AVALIACAO GERAL: P Satisfatéio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

AROMA

Odor _~<_ |Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: <, |satisfatsio Regular Insatisfatério

NOTA 0%
: SABOR
Sabor caracteristico s{_‘ Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) '?P Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) 7__ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALTACAO GERAL: ‘T\ Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocancia Y<  |satisfatsio Regular Insatisfatdrio
Maciez ~~ |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade L |Satisfatéio Regular Insatisfatoério
Adesividade 7 Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ~f~ |[Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA ' 0%

TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | 7&, |Satisfatéio | |Regular ‘Insatisfatc’:rio
; NOTA COMPOSTA '
0%

OBSERVACOES:

s ] p

Assinatura d/oﬁ‘ liaghor A
Yo~

v /
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARAGAO:

NOME DO AVALIADOR:

‘{AMﬂ/

A NOTL

COMITE PARALIMPICO

BRASILEIRS

((:-._J

Para cada parédmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

APARENCIA

Cor: Agradavel <. |Regular Desagradavel
Decoragao / Finalizagao: N Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: “f“ Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

AROMA

Odor ~ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: ~N Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA : 0%

SABOR

Sabor caracteristico 74 Caracteistico Muito &cido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) 7‘ Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) \ﬁ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: ~£ |satisfatsio Regular Insatisfatério

NOTA J 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento ~ [|Satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocéncia “~ [Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez = |satisfatsio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade 2~ |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade <. |Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: < |satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

; TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: 4 }Satisfatéio l |Regu|ar 1 ‘Insatisfatério
NOTA COMPOSTA
0% O\Qﬂ ;
OBSERVACOES:
Cd D805  com 5 e Eho P/
NP PneErAnAcr 5 ADT s
cAre” Y N Ai(A A ( A0 )

Assinatura do ayaliador

/]

s

Pope.

l

Ao rerc
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:
HORA:
NOME DA EMPRESA: COPMITE PARALIMPICS
N°® DA AMOSTRA: BRASILEIRO
NOME DA PREPARACAO: (L:-—J
NOME DO AVALIADOR: P a2 P e ) {T?
Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacao
APARENCIA

Cor: Agradavel Ni Regular Desagradével
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel .J?‘l Regular Desagradavel
AVALIACAD GERAL: Satisfatdio A |Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

AROMA
Odor Caracteristico Aroma acentuado ~ Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio ~(_ [Regular Insatisfatério
T
NOTA 0%
SABOR

Sabor caracteristico r... Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais ~L |Paramenos
Residual (gordura) \f Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAD GERAL: Satisfatéio JA |Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatdio y Regular Insatisfatorio
Crocdncia Satisfatdio V4 Regular Insatisfatdrio
Maciez Satisfatoio )( Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatdio N Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio ){_ Regular Insatisfatdrio
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio A Regular Insatisfatario

NOTA 0%

TEMPERATURA
AVALIACAQ GERAL: | ‘Satisfatéio | )L lReguIar | |Insatisfatério
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaﬁadoﬂm /'!/

/
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

A LA

A0 Ry

COMITE PARALIMPICOD

BRASILEIRO

((b_.,

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

) APARENCIA

Cor: /< Agradével Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizacdo: ~<_ |Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: & |satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

: AROMA

Odor 7& Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAQ GERAL: Vi Satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico 32 Caracteistico Muito dcide / amargo Pouco expressivo
tempero {(ponto sal / dogura) )( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) % Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: i Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatgio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatoio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%
i : TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | '\Z |Satisfat6io | ‘Regular |Insatisfatério

NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Eccelente |

Assinatura do avahad%_ /W'v
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

COMITE PARALIMPICO
BRAZILEIRG

N°® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

<

NOME DO AVALIADOR:

A G Ao m&mm

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

APARENCIA

Cor: X Agraddvel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: j<1 Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: )4 Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA

Odor )( Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: 7&_ Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico X Caracteistico Muito &cido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) )< Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) v Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: /( Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocéncia Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIAGAD GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

; TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: lSatisfatéio )/\ |Regular |Insati5fatério
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador %@\

/Z/W

[4

J
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

ACTAY

LAY

COMITE PARALIMPICO

BRASILEIRS

i

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: 7~ |Agradavel Regular Desagradével
Decoracgdo / Finalizagao: > Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: /< Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

AROMA

QOdor <A |caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: S |satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico 7< Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) A~ |1deal Para mais Para menos
Residual {gordura) /"< Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAQ GERAL: K Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA
Ponto de cozimento ~L Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocancia ,< Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez 7~ |Satisfatoio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade ~/~ |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade - |Satisfatoio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ~— Satisfatdio Regular Insatisfatério
7
NOTA 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | “?‘- |Satisfat6io ] |Reg ular jnsatisfatério
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avah'ac%%
4

Il

A«’?;y,«/t/
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR:

ALER

NAFeaDan

COMITE PARALIFMPICO
BRASILEIRG

7

Para cada parfmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

APARENCIA

Cor: k Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel )( Regular Desagradével
AVALTACAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA X 0%

AROMA
Odor )(. Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: ~e Satisfatdio Regular Insatisfatério
L
NOTA 0%
SABOR

Sabor caracteristico % Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais Para menos
Residual {gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: 7\ Satisfatdio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

TEXTURA

Panto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatario
Crocéncia < |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Maciez N Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade ')( Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade )< Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: /( Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

: - TEMPERATURA

AVALIAGAO GERAL: | % |Satisfatéi0 l |Regu|ar |Insatisfat6ric

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

2 pal
Assinatura do avaliador M /é
i _M‘L/\_.
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAOQ:

NOME DO AVALIADOR:

ACAnS

A OB

COMITE PARALIMPICO

BRAZILEIRS

[ ("

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

APARENCIA

Cor: {)f\ Agradavel Regular Desagraddvel
Decoracdo / Finalizagdo: )( Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: /\ Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

AROMA 3

Odor A |caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: )( Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico L |Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: P |Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto-de-cozimento— Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocéncia A, |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez X |satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade < |satisfatsio Regular Insatisfatério
Adesividade X |Satisfatéio Regular Insatisfatario
AVALIACAO GERAL: X |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

TEMPERATURA

AVALIAGAO GERAL: ‘ ({( |Satisfatéic ] |Regu|ar IInsatisfatério

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

P /
Assinatura do av% / %
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQO:

NOME DO AVALIADOR:

BA~ 7RO

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRC

)

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

APARENCIA

Cor: )L\ Agradavel Regular Desagradavel
Decoragao / Finalizagdo: ¥ Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAD GERAL: 7L Satisfatoio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

AROMA

Odor )( Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: /< Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico )( Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) K Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) }( Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: 7/~ |satistatsio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento X/ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocdncia L Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez )<_ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade < |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade )< Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: L |Satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | X |satisfatsio | |regutar ‘Insatisfatério
: NOTA COMPOSTA
0%

CBSERVACOES:

Assinatura do ava.*fadc;/

%-'?/LL/
J
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR: Rea NAXIY

COMITE PARALIMPICD
BRASILEIRS

o

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

APARENCIA

Cor: ){ Agraddvel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: /‘Q Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: ,L Satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA

Odor 5{ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: S |satisfatsio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico Caracteistico ,‘-( Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) x Ideal Para mais Para menos
Residual {(gordura) ( Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio ><\ Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular )( Insatisfatério
Crocéncia 7{ Satisfatbio Regular Insatisfatério
Maciez )< Satisfatgio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade 7 |Satisfatoio Regular Insatisfatorio
Adesividade P\ |Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIAGCAO GERAL: Satisfatoio Ar |Regular Insatisfatéria

NOTA = 0%

TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: I}Q |Sat|sfat6io | |Regu|ar |Insatisfat6rlo
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

pai
Assinatura do avah'ad% ﬁ; W
/
- {}

B/
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

[P~

COMITE PARALIMPICD
BRASILEIRC

(('x_._.a

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: \,L Agradavel Regular Desagradavel
Decoragao / Finalizagdo: e Agradavel Regular Desagradével
AVALIACAO GERAL: ;{__ Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA

Odor )( Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: ‘,.:i_ Satisfatdio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico )<' Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero {ponto sal / dogura) ¥ |1deal Para mais Para menos
Residual (gordura) ¥ |caracteristico Muito marcante Poucao expressivo
AVALIACAD GERAL: X |satisfatéio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento v |satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocdncia A |satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez o Satisfatsio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade X |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade K. |Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAD GERAL: X Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | ?Q |Satisfatr’:io | lReg ular |Insatisfatérto
; NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVAGOES:

CAnAC

sura (7)

Assinatura do avaliador //" W /’f
;. )
I/ 5 ?/J Pl
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR:

i

Mﬁbﬂ'{?m

COMITE PARALIMPICS
BRASILEIRO

i

Para cada pardmetro marque

um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

APARENCIA

Cor: 7~ |Agradavel Regular Desagradéavel
Decoragdo / Finalizagdo: J~ |Agradavel Regular Desagradével
AVALIACAO GERAL: ?Q Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

AROMA

Odor /‘<_ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: ~ |satisfatsio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico 7( Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) e Ideal Para mais Para menas
Residual (gordura) b4 Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: ~L Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA ' 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento — Satisfatoio Regular Insatisfatério
Crocancia M |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez & |satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade x  |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade < |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIACAD GERAL: /< Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%
| TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | <~ |5atisfatéio | iReg ular lInsatisfatério

NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura do ava!fa%

ol O

Wiz
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR:

Lo

) 9

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

q:-_.)

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

_ APARENCIA

Cor: X ~ |Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: ){ Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: ’( Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA

Odor N Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: A< |satisfatsio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico X |caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) /( Ideal Para mais Para menos
Residual {gordura) N\ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: /(' Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatbio Regular Insatisfatério
Crocdncia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: l )(-\ |Satisfat6io I |Regu|ar |Insat|sfat6rio
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaﬁW %



Prrco

3

[A“To G

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR.:

Bl Ay

r YO D

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRC

(o

Para cada pardmetro margque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: )L. Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagao: )L\ Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: 28 Satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA

Odor )-{ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: A |satisfataio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico _)< Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) __}( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) )< Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: J( Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA X

Ponto de cozimento )< Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocéncia ,( Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Maciez 7~ |[satisfatéio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade “< |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
Adesividade 7~ |Satisfatoio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Y- |Satisfatsio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%
_ TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | [saustatéio | |regutar |insatisfatsrio

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

§ %97/.44__\



{:f—-—zﬁ-}h—-()’D

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

JARSY 72N

COMITE PARALIBMPICO
BRASILEIRO

(!

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

APARENCIA

Cor: \[ Agradavel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizacdo: -)( Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: ,< Satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA

Odor v Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: /A |satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico S |Ca racteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) »<_ |Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) < |Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL:  |satisfatsio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento ~ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocéncia \,L Satisfatdio Regular Insatisfatario
Maciez J~ |Satisfatsio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade . |Satisfatoio Regular Insatisfatério
Adesividade — Satisfatoio Regular Insatisfatério
AVALIACAD GERAL: —£.  |Satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

: TEMPERATURA

AVALIACAO GERAL: ' ~f |Satisfatéic ] |Regu|ar lInsatisfatério

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avalfador
Nl Aiyss

Je
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

NOME DA PREPARACAQ:

(L*--_)

NOME DO AVALIADOR:

Para cada paré@metro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

APARENCIA

Cor: ,(' Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: X Agraddvel Regular Desagradavel
AVALIACAD GERAL: £ |satisfatsio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA

Odor }( Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: f( Satisfatgio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico )( Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ;4 Ideal Para mais Para menos
Residual {gordura) & Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: /( Satisfatdio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento )( Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Crocancia '7Q Satisfatbio Regular Insatisfatério
Maciez “7\ Satisfatbio Regular Insatisfatoério
Mastigabilidade —— |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade — Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
AVALIACAO GERAL: ~L |satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA g 0%

TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | &1- |Satisfatéio | lReg ular | |Insati5fatério
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

7 P d 2
Assinatura do avaliado, X /
/[&‘ z//{‘ﬂ/ -
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

/;)&AMJ

AT

COMITE PARALIMPICS
BRASILEIRO

(o

Para cada parédmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

APARENCIA

Cor: 2 |Agradavel Regular Desagraddvel
Decoragao / Finalizagao: (‘< Agradavel Regular Desagradével
AVALIAGAO GERAL: A |satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA

Cdor )< Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: /< Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico )( Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) K Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) )< Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: X |satisfatéio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento K Satisfatélo Regular Insatisfatério
Crocdncia =, |satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez Pl Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade V4 Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade /< Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: X |satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

: TEMPERATURA
AVALIACAQ GERAL: l P |Sat|sfat6io l |Regu!ar |Insatisfat6rio
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

-E g LT

e R A a1 )

AssfnaturWor /Z/ ML—\
7
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:
NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA: COMITE PARALIMPICO

NOME DA PREPARACAO: (Lﬁ 3
NOME DO AVALIADCR:

AlA— LACAGeE

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

. APARENCIA

Cor: . |Agradével Regular Desagradével
Decoracio / Finalizacdo: 7L Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: 7“ Satisfatéio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

AROMA

Odor 75— Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: -f. Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA ) 0%

- SABOR
Sabor caracteristico hr 4 Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) “+ Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ﬁf_ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: ~ Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA ! 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento 7C Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia 7L Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez ‘ﬁ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade L |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade ;L Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
AVALIACAO GERAL: ~~  |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
T
NOTA 0%
- TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | 70 |Satisfat()io | !Regular |Insatisfat6ric
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura d%% /&
“q L
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N? DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

ACou

ALG A0 Ko

==

COMITE PARALIMPICOD
BRASILEIRS

(!

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacao

APARENCIA

Cor: ,{_ Agradavel Regular Desagradével
Decoragdo / Finalizagdo: 5( Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAQ GERAL: \?L Satisfatdio Regular Insatisfatdrio

NOTA ! 0%

AROMA

Odor ?L Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAD GERAL: . |Satisfatéio Regular Insatisfatorio

NOTA [ 0%

SABOR
Sabor caracteristico 7(, Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
1
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: 7’1 Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatgio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: |Sati5fat()io I 7{ |Regu|ar |Insatisfatério
' NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
Assinatura do avaliador /7
//%




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

I" Pf‘\ﬁ’/n’

[lor—i=s

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

NOME DO AVALIADOR:

NOME DA PREPARACAO: ( AAL |
]

UL
1

q_\-._.d

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

R APARENCIA

Cor: ai() Agradavel Regular Desagradével
Decoracdo / Finalizagdo: .a‘{' Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: oD Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

ke AROMA

Odor o/ |caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAD GERAL: ‘é; Satisfatdio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico D() Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) aé Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) oL Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: u{_} Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

237 TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | 7 )[satistatsio | |Regutar | [nsatisfatsrio
g NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

Thats Nevi 1. Care.
Thals Nevi de Souza
Nutricionista

CrM 38798



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:
HORA:

NOME DA EMPRESA: (—  .i— N o S o
N° DA AMOSTRA: VAN OO A A Z

NOME DA PREPARACAO:"

NOME DO AVALIADOR:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRS

G

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacao

APARENCIA

Cor: D() Agradavel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: Ob Agradével Regular Desagradével
AVALIAGAO GERAL: 00 Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

1 AROMA

Odor »l) Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: 00 Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

o SABOR
Sabor caracteristico OL) Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
termpero (ponto sal / dogura) g‘é) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ‘71.‘) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: 0&} Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento - Satisfatdio Regular Insatisfatario
Crocancia L |satisfatéio Regular ﬁ- Insatisfatério
Maciez Satisfatoio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade (7(\] Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAD GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0%
3 TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | A) ISatisfatéio | ‘Regular |Insatisfat6rio
NOTA COMPOSTA q
0% A
OBSERVACOES:
Assinatura do avaliador
Thats Neri de Souza
Nutricionista

CRN 3798



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA.:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

g A

N° DA AMOSTRA:

VAV A A A AV VO, E o

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

(-

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA ;
Cor: Agradavel Regular .,L) Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel U Regular Desagradavel
AVALIACAC GERAL: Satisfatbio N Regular Insatisfatério
NOTA 0%
o AROMA
Odor -~ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: ud) Satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0%
S 'SABOR
Sabor caracteristico ""(‘.J Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ZJ Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ﬁa_) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: QL-J Satisfatgio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
m TEXTURA
Ponto de cozimento </ |satisfatsio Regular Insatisfatorio
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez L/_) Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade .,[) Satisfatoio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIAGAO GERAL: OL) Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
s TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | U lSatisfatéio | |Regu[ar |Insatisfat6rio
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
Assinatura do avaliador
Thais Ner! de Sops,
”MM

CRN Seppy
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

v | 3

=3

N° DA AMOSTRA:

U T YW T WO

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

NOME DA PREPARACAOQ: >

NOME DO AVALIADOR:

-

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

] APARENCIA

Cor: D((J Agradével Regular Desagradével
Decoracdo / Finalizagdo: QZ) Agradavel Regular Desagradével
AVALIACAO GERAL: A | [satisfatsio Regular Insatisfatéric

NOTA ~ 0%

5 AROMA

Odor b<) Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAQ GERAL: ,..( } Satisfatdio Regular Insatisfatario

NOTA 0%

: SABOR

Sabor caracteristico R Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) r,(.)l Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) e.ZJ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: pé} Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cazimento |Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Crocéancia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

= TEMPERATURA

AVALIAGAO GERAL: |AD satistatio | |Regutar |insatisfatorio

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVAGOES:

Assinatura do avaliador

Thats Nerl de Sonza
Nutricioniste
CRN 30798



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:
HORA: = @
NOME DA EMPRESAS L PR I ‘:‘ P ENA -~y z A COMITE PARALIMPICD
N° DA AMOSTRA: COOTL AT AT | U s
NOME DA PREPARAGAD: (GALOLA, yWALX . ¥ (L ;
NOME DO AVALIADOR: AT e Ak

' 0

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

APARENCIA

Cor: Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAD GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

AROMA

Odor Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico Muito &cido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatoio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatbio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
: TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | |Sati5fat6io l IReg ular ilnsatisfatério
: NOTA COMPOSTA
0% A oo/
OBSERVACOES: &
abnde Q> Mandos M&XM/ olar .
Assinatura do avaliador
Thals Nert de Souza
Nutricionists

CRN 38793



ANALISE SENSORIAL
ESCALA?EDONISCA ESTS‘I’URADA
DATA:
HORA:
N D AbGE s R v e teas oot <opm e
NOME DA PREPARACAO: ("
NOME DO AVALIADOR:
Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo
e APARENCIA _
Car: 7~ Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: p(_ Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: J(.-‘ Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
J AROMA
Odor 7 Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: A4 |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
) SABOR
Sabor caracteristico '?L> Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ,D Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) 04.) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAD GERAL: 00 Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
: !
| TEXTURA/ /
Ponto de cozimento Satisfatgio @" Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio / |Regular Insatisfatdrio
Maciez Satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALTIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 3 0%
TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: IN |Satisfat6io | |Regu1ar | |Insatisfat6rio
NOTA COMPOSTA
0% \O O
| OBSERVAGOES: _ -
0k)- of acucas ol ayicof
Assinatura do avaliador

Thals Nert de Souza

Nutricionista
CRN 36798



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N® DA AMOSTRA:

1700 OO0 Rl

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRS

<

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagio

~ APARENCIA 7

Cor: Agradavel Regular L) Desagradével
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel Regular jL»' Desagradével
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular oé) Insatisfatdrio

NOTA 0%

AROMA J

QOdor Caracteristico Aroma acentuado “= |aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular /\J Insatisfatorio

NOTA 0%

SABOR ;
Sabor caracteristico Caracteistico Muito acido / amargo o'() Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) 4} Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio 0<_| Regular Insatisfatorio
Crocancia Satisfatdio Regular o(; Insatisfatério
Maciez Satisfatdio 0&. Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio né), Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio X/ Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio PLJ Regular Insatisfatério
NOTA 0%
TEMPERA'I}JRA /7
AVALIACAO GERAL: | lSatisfatéio l |Regular | N |Insatisfatério
NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

YO ©

&\MC‘—{%\/L&WML«* © cp
e’ o e

(

—

A

ol

Assinatura do avahao‘or

_A\,-t )

Thais Neri de Souza

Nutricionista
CRM 36793



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA: S

NOME DA EMPRESA: N, T oy o en

N° DA AMOSTRA: AN VAT T —

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR:

COMITE PARALIMPICD
BRASILEIRO

i

Para cada par@metro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacao

o APARENCIA

Cor: ef; Agradavel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizacdo: Agradavel Regular u() Desagradavel
AVALIACAD GERAL: Satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

'AROM'A

Odor Caracteristico "‘,QJ Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio 0(_) Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito dcido / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dagura)

G

Ideal

Para mais

Para menos

Residual (gordura)

Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatdio W Regular Insatisfatério

NOTA 0%

J TEXTURA ]

Ponto de cozimento A Isatisfatsio Regular Insatisfatdrio
Crocéncia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez O;ZJ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade 0&1 Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: 0{_/ Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEMPERATURA
AVALIACAC GERAL: lSatisfatéio 1 w |Regu|ar |Insatisfat6rio
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVAGOES:

ackus Cliyns u(/}AcJ/z//v" adl woriak 0"%‘*‘% s

ALie -

Assinatura do avaliador

Thals Nert de Somza
Mutricionista
CRN 36798



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA: \ vl s (gl AN~
N° DA AMOSTRA: IDNALC = (_U« 1 W il

NOME DA PREPARACAO:" .

¥ SO

NOME DO AVALIADOR: Uv*-fu-’\i ] Tt UJ‘ UY/U.' / LM U.JUU\)

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

ials =

\

Para cada parédmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

e APARENCIA
Cor: J Agradavel Regular Desagradével
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel D Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio ,7L> Regular Insatisfatério
NOTA 0%
i AROMA
Odor A“:—f Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0%

)/ SABOR
Sabor caracteristico AN Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ,_,/q Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) 5{) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: OZ/ Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento . |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocancia AN |satisfatsio Regular Insatisfatério
Maciez | Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
AVALIACAQO GERAL: A) Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | ”(J 1Satisfat6io | ‘Regular I |Insatisfat6rio
NOTA COMPOSTA
0% 422
OBSERVACOES:
Assinatura do avaliador
Thals Nepy

Netrome ™

Chn 35793



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

B N =

N°® DA AMOSTRA:

L OV A

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADQOR:

COMITE PARALIMPICO

BrASILEIRS

((_“-__)

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: U Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagio: ol Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: ,,(_) Satisfatgio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

| AROMA

Odor ~(._) Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: Di/ Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico 0{) Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) dZ) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) L) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAD GERAL: 2[) Satisfatbio Regular Insatisfatrio

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento . Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia /\) Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade ) Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: 7~ |satistatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

; . TEMPERATURA

AVALIACAO GERAL: l < |Satisfat6io l |Regu|ar lInsatisfatério

NOTA COMPOSTA

0%

c‘..’dl o/

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

Thals Neri de Soxz:

Nutricioniste
CRit 35798



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

— Py

N°® DA AMOSTRA:

ot ve—Seodbo—

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

(!

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

: APARENCIA

Cor: uﬁ) Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: v(./ Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: ,,L) Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

ARO)MA

Odor Caracteristico A) Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio "AS  |Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico '(J Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) L_. Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) L—- Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: L —fsatisfatsio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Crocdncia Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatgio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatoio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | zyz—llsmisfatéio | |Regular |Insatisfat6ria
NOTA COMPOSTA
0% J"‘-_:
OBSERVACOES:
Assinatura do avaliador
Nmmm

CRN 38793



(pord dasa i A Lt )

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N® DA AMOSTRA:

— ’

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

NOME DA PREPARACAO: F/wT

NOME DO AVALIADOR:

i B i’lO‘ﬁv

i

Para cada par@metro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

- APARENCIA
Cor: ,L_} Agradavel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: OL) Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: ’(J Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
s AROMA
Odor "(. Caracteristico Aroma acentuado Arama fraco
AVALIACAO GERAL: DL' Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%

A SABOR

Sabor caracteristico ":Q} Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) a(_, Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) OQ_' Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAD GERAL: bé_) Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

: 2 TEMPERATURA

AVALIACAD GERAL: | OL, |Satisfat6io l |Regular [ rlnsatlsfatbric

- NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

ch(luxx%whs

L

% %
%{ >

Assinatura do avaliador

Thats Nerl de Sowza
Nutricionista
CRN 38742



(UL"”‘QAI\P’J“-M A v%\cva

ANALISE SENSORIAL
ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA =
DATA:
HORA:
NOME DA EMPRESA:
N° DA AMOSTRA: —J] - R e
NOME DA PREPARACAO: 7CATS ((:___,
NOME DO AVALIADOR:
Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo
APARENCIA
Cor: Agradavel <L) Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel Regular OZJ Desagradavel
AVALIAGCAO GERAL: Satisfatdio Regular 0(_; Insatisfatorio
NOTA 0%
. AROMA
Odor *() Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: ,O Satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
: SABOR
Sabor caracteristico -"(J Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) o() Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) _-)\J Caracteristico Muite marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: #~ |satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
TEXTURA -
Ponto de cozimento Satisfatdio : Regular 0() Insatisfatério
Crocéncia Satisfatdio /{_) Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Dé Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio L Regular Insatisfatario
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatorio
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio i) Regular Insatisfatério
NOTA 0%
: TEMPERATURA _
AVALIACAO GERAL: \ |Satisfatéio [ {) |Regu|ar l |Insat|sfat6rio
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAGOES: 2
Q,d/iu‘ o ‘YC‘:U) Um Peloe ey /%a-mc-i o el S5,
—_ -
M
Assinatura do avaliador

Thais Neri de Souza
riciontsts



- dx Su%«,kwlwmw

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

D blE LA B M PRERA: A A—rr—rfl— 2 -. i e COMITE PARALIMPICO
N° DA AMOSTRA: 2 (AU 71 T FYJCOU OO Ve O BRASILEIRO
NOME DA PREPARAGRO: (-
NOME DO AVALIADOR:

Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

f < - APARENCIA >

Cor: Agradavel Regular OL) Desagraddvel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel Regular 0 Desagraddvel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular ,L} Insatisfatério

NOTA 0%

2 AROMA

QOdor ~J Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: a() Satisfatéio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

SABOR ;

Sabor caracteristico Caracteistico Muito acido / amargo cO Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais »(] Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante ,»(:j Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular 7} Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA ;

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular I{L} Insatisfatério
Crocéncia Satisfatdio Regular “<J |1nsatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular ,_-,L, Insatisfatdério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular o/ 7 |Insatisfatério
Adesividade Satisfatéio Regular A, |Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular =< 2 Insatisfatdrio

NOTA 0%

TEMPERATURA S
AVALIACAO GERAL: | |Satisfat6io | lReg ular | -{_llnsatisratério
NOTA COMPOSTA _
0% . et 2
OBSERVAGOES: o e
Yok 4 imo  dalocta < tou TVACarRaT
(oo o St plma ! ; -)(Jaw& L~
s / : VVTW ywercaMmatc CEeryles
Assinatura do avaliador ' J
Thats Nert de Souza

Nutricionieta



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:
HORA:
NOME DA EMPRESA: —. _ ad— - (L .../

N° DA AMOSTRA: U LA U WY
NOME DA PREPARACAO: (@)

=3

COMITE PARALIMPICS
BRASILEIRD

NOME DO AVALIADOR:

&

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacio

i APARENCIA

Cor: -L) Agradével Regular Desagradavel
Decoragio / Finalizagio: Oé Agradével Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: (_\ Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

= AROMA

Odor D Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: a() Satisfatdio Regular Insatisfatario

NOTA 0%

/ SABOR
Sabor caracteristico PL-’ Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) 94.) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) é) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: o() Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0%
TEXTURA ;
Ponto de cozimento ~ |Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Crocéncia oé Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade O\ |satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: A |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
A TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: [=5E |satisfatéio | |Regular | [nsatisfatsrio
NOTA COMPOSTA .
6%, ; oo/
OBSERVACOES:
Assinatura do avaliador
Thais Neri
Nmn:&::;::‘u

CAN 36792



ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA -~
DATA:
NOME DA EMPRESA: 7 n 4 i~ L BN COMITE PARALIMPICS
N° DA AMOSTRA: /NOAXAO T B ANCAIIAID srasilEino
NOME DA PREPARACAO: ~ N s
NOME DO AVALIADOR: N
Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao
2 APARENCIA
Cor: o Agradével Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: v(_) Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: O(J Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
5 AROMA
Odor S Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: o{) Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0%
= SABOR
Sabor caracteristico 0{_} Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) i<_] Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) '{_} Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGCAO GERAL: L |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento ,&) Satisfatoio Regular Insatisfatério
Crocancia o’—/ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez d\' Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade L7 |satisfatsio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
Jox TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | o~/ ‘Satisfatéio | |Regular | ]Insatisfatério
i NOTA COMPOSTA
ey
0% S
OBSERVAGOES:
Assinatura do avaliador
Thats Neri de Sowza
sMutricionista

Ansy PRTIOT



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA: iy s ) g P
N°® DA AMOSTRA: NIBAINVITY (TR T Y
NOME DA PREPARACAO: ,~A () _J £ gl =y
NOME DO AVALIADOR: _\_V AKX (AU — T (v arore®

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

L (!

Para cada par@metro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
ra

Cor: L) Agradavel Regular . |Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel Regular .4(_) Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular O Insatisfatorio

NOTA 0%

AROMA
g |

Odor U Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: A |satistatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR A

Sabor caracteristico Caracteistico Muito acido / amargo ( j Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal ; Para mais y(_lj Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Ob Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular o ) |Insatisfatério

NOTA 0%

’ / TEXTURA

Ponto de cozimento "\, Satisfatdio Regular Insatisfatario
Crocancia :7(.) Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Maciez U Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatdio < Regular Insatisfatério
Adesividade A |Satisfatbio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: t(_) Satisfatdio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

' TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | |Satisfat6io | 0(_, ‘ Regular |Insati.sfat6rio
: NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Wmcomdw,@ﬁ/ﬂ—ﬂ e ”/{lus OWGQ’" &~

/@(/Oél/m/vo}f ﬁ?v/md/}zlgﬁ’)/

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

P i P | I
LA Uy

N° DA AMOSTRA: [P ecs s )7 BN
NOME DA PREPARACAQ: [ TNTUANL YUK )
NOME DO AVALIADOR: 4

COMITE PARALIBMPICO

BRASILEIRO

-

Para cada parametro margque

um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: Agradavel H‘) Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel J/ Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio 00 Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

AROMA

Odor _é Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: ob Satisfatdio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR 7

Sabor caracteristico Caracteistico Muito acido / amargo .r() Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) , . |1deal Para mais 0(-‘ Para menos
Residual (gordura) A/ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular n}__) Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA 5

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular JQJ Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatdio Regular ;L! Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular | |Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular ! Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

TEMPERATURA

AVALIACAO GERAL: | |satisfatsio | |Regutar | D [msatisfatério

NOTA COMPOSTA

0%

0OBSE RVACE)ES 2 N
Conv il }’EWW j M} _ A
WM{&‘J@{M’; Seoor ko S oS-
Assinatura do avaliador
Thals Nert de Somzq

Nue
AN 3979p



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA: _

NOME DA EMPRESA: . ~ P

N° DA AMOSTRA: AN T A/ VI VOTW AT
[9)

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

==

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

L

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

9 APARENCIA

Cor: 945 Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: J Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: y() Satisfatoio Regular Insatisfatorio

NOTA 0%

7 AROMA

Odor = Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: &) |satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico AJ Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) '4;\) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) i’/(" Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: -<j Satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

Z) , TEXTURA

Ponto de cozimento g{) Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Dé' Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade n( 1 |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: oé-) Satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

‘TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: |OU |Satisfatéio l |Regu!ar IInsatisfatério
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
Assinatura do avaliador
Thais Neri de Souza
Nutricieeieta

CRN 370

.

Thats Neri dg &‘Wfﬁ



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA!

HORA: =

NOME DA EMPRESA: P i 75

N° DA AMOSTRA: \[CAANAAT
i 13

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

COPITE PARALIMPICO
BRASILEIRS

)

Para cada par8metro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagio

; APARENCIA :
Cor: é’/ Agraddvel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizacdo: LD Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: o) |satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
P AROMA
Odor LD Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: QLJ Satisfatoio Regular Insatisfatorio
NOTA 0%

SABOR i
Sabor caracteristico Caracteistico Muito dcido / amargo OL-) Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais gL) Para menos
Residual {(gordura) O(_/ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular L Insatisfatério
NOTA 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio L/ Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatéio OL} Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio 0{) Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatoio : Regular Insatisfatorio
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio QL) Regular Insatisfatério
NOTA 0%
TEMPER&TU]RA
AVALIAGAO GERAL: | |Satisfat6ic l U |Regu|ar |Insatisfat6rio
: NOTA COMPOSTA
] 0% ((Jt!‘l / _
OBSERVACOES:
DAY N
Assinatura do avaliador
Thats Neri de Souza
Nutriclontsta

CRN 35793



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA: N

NOME DA EMPRESA: (1 7 £ + o =

N° DA AMOSTRA: oGS
L]

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADCR:

COMITE PARALIMPICD
BRASILEIRO

7

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacio

S APARENCIA
Cor: "{/h Agradavel Regular Desagradavel
Decoragao / Finalizacdo: / Agradével Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: A) Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0%
) AROMA
Odor 0“: Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: 0() Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito &cido / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Para mais

Para menos

Residual (gordura)

J L

Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAC GERAL: Satisfatdio p(_) Regular Insatisfatério

NOTA 0%

TEXTURA )

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular ‘4....) Insatisfatorio
Crocdncia Satisfatdio Regular . |Insatisfatério
Maciez Satisfatbio Regular U Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatéio Regular '(l Insatisfatério
Adesividade Satisfatéio Regular . |Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular ,Z_J Insatisfatério

NOTA 0%

; TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | iSatisfatdiu | = |Regular Ilnsatisfatério
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

/wlc/}ac;w—/ &

Assinatura do avaliador

<

Thals Neri de Sonz

CRN 38798



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:
HORA:

NOME DA EMPRESA! SO [ oo - ]

N° DA AMOSTRA: UV A AT AT

NOME DA PREPARACAO:

J

NOME DO AVALIADOR:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRG

<

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

s 'APARENCIA

Cor: N Agradavel Regular Desagradavel
Decoragéo / Finalizacdo: 0@) Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: ﬁ()) Satisfatdio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

) AROMA

Odor 'tb"-' Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: L/ Satisfatéio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

’ SABOR
|Sabor caracteristico L Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) AT) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) -4\ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: L satistatsio Regular Insatisfatorio
NOTA 0%
i TEXTURA
Ponto de cozimento Jk, Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez 04} Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade N Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatoio Regular Insatisfatorio
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
Sel) TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: |‘-’7k) |Sati5fat6io l IReguIar |Insatisfat6rio
NOTA COMPOSTA '
0% oo
OBSERVACOES:
Assinatura do avaliador
Thals Neri de Sowza
Nutricionista

CRN 36793



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: - ]
HORA: i

NOME DA EMPRESA: 0,, . . 3] . = |

N° DA AMOSTRA: OO O\ T VSAD jbﬁf SERRATINRG
NOME DA PREPARACAO: Y NN 2
NOME DO AVALIADOR: U

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao @

Cor: DLJ Agradével Regular ] I Desagradauei
Decoragdo / Finalizacdo: A Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: /- |satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 [

Odor Caracteristico & Aroma acentuado Arom fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio A= |Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

!;! Hil g

Sabor caracteristico L Caracteistico Ml.uto acico / amargo Pouco expressive
tempero (ponto sal / dogura) |.———|Ideal Para mais Para mznos
Residual (gordura) ——|Caracteristico Muito marcante Pouco =xpressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisiatério
NOTA 0 %6

Ponto de cozimento Satisfatdio Qeg ular Insatisfatario
Crocéncia Satisfatdio Regular Insatistatério
Maciez Satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatélo Regular | Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatorio

0

h_»qhi-_‘ez‘e S v?r‘%‘é. ' g el
‘-“-..“‘kéﬁ‘f‘; W

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

Thats ,

eri dp

Nertricyo ot Sou
Cm'::””‘"a “



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA
DATA:
HORA: e o
NOME DA EMPRESA: F s =2 7 -
N° DA AMOSTRA: T A ‘fﬁv'w..k /\/L,{:C_\‘ "..'.‘ ﬂ k‘ . cm:::;‘n\:;‘::gco
NOME DA PREPARAGAO: 9) i [
NOME DO AVALIADOR:
Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmenze as caracteristicas da praparagdo Ld

Cor: D Agradavel

Decoragdo / Finalizagdo: J Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: AL [satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 (159

HERE

Odor Caracteristico Aroma acentuado

AVALIAGAO GERAL: A [satistatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

e

Caracteistico Muito dcico / 2margo Pouco expressive
tempero (ponto sal / dogura) ) Ideal A} Para mais Para menos
Residual (gordura) '<) Caracteristico Multo marcante Pouco expressive
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio oL [regular Insatisfatério
NOTA 1} %6

il

Ponto de cozimento Satisfatdio Regula Insatisfatério
Crocéncia Satisfatdio Regular | Insatisfatorio
Maciez Satisfatdio Regular i O< ] |Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular - X |Insatisfatério
Adesividade Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério

OBSERVACOES:

Mwwﬂw R

Assinatura do avaliador

Thols “"\:ﬂ“"’

N\!“K FELL

%



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA -
DATA: i _ _
o - BEg
NOME DA EMPRESA: L"‘ - P a ) ol - COMITE Pm;m_nmml:cv
N° DA AMOSTRA: VOV IoYs © PN topoes aRACILs IR
NOME DA PREPARACAO: 1) [ i(.g_____,
NOME DO AVALIADOR: i
Para cada parametro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo =

: : HEEEE Y
Cor: Agradavel Regular Desagradévzl
Decoracdo / Finalizacio: Agradavel Regular Desagraddvzl
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA [1] [

i

Odor Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAQ GERAL: o/ |satistatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 (129

Sabor caracteristico /' |Caracteistico Muito dcica / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) QO Ideal Para mais Para mznos
Residual (gordura) ué Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: 0() Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA Q X6

BT

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocdncia O( i Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Maciez uL) Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade D{_j Satisfatéio Regular Insatisfatario
Adesividade Satisfatdio Regular | Insatisfatdrio
AVALIACAC GERAL: Satisfatdio Regular I[ Insatisfatério

NOTA

1007
OBSERVACOES:
Assinatura do avaliador
Thais Neri de Souzs
ista

CRN 35793



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

il

N° DA AMOSTRA: V2PN P i% ole —
NOME DA PREPARACAO: |

NOME DO AVALIADOR:

1
i

.;.*:u e
i i

CTONAITE PARALIMPIC S
BRASILOIRO

o

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmenze as caracteristicas da praparagdo

NOTA

0%

TR — - - S———— R TR T PR

g i 5 ig’ﬁé §Effjiﬂaggl;§$&t§§§?ﬁ e

Cor: , \ |Agradavel Regular Desagradavel

Decoragdo / Finalizacdo: /7"< Agradével Regular Desagradével

AVALIAGAC GERAL: 7 Satisfatdio Regulzr Insatisfatério
0

EE N EER

e

Odor Caracteristico |Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio A [Regular Insatissatério
NOTA 0 e

Caracteistico

Muito dcico / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

2ara mais

Para menos

Residual (gordura)

Caracteristico

Muito marcante

Pcuco exprassivo

AVALIACAO GERAL:

Satisfatdio

egular

Insatisfatéria

NOTA

AVALIACAO GERAL:
S

Ponto de cozimento Satisfatéio Regular Insatisfatdrioa
Crocancia Satisfatéio Regular Insatisfatoria
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfetdrio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatario
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfztério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Irsatisfatorio
NOTA 0

Satisfatdio

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

ol
W
¢



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N® DA AMOSTRA:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRC

NOME DA PREPARACAQ:

r\/,l..ﬂ £ a .
1" A\ VAR A

q:—-_.)

NOME DO AVALIADOR:

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

A APARENCIA

Cor: U Agraddvel _ |Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: % Agraddvel U Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: DU Satisfatoio Regular Insatisfatdrio

NOTA 0%

) AROMA

Odor ‘k Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: V Satisfatoio Regular Insatisfatério

NOTA 0%

i SABOR
yi
Sabor caracteristico .(_1) Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) i(-r Ideal Para mais Para menos
Residual {gordura) /b Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: /J Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
’ TEXTURA
Ponto de cozimento ‘C) Satisfatoio Regular Insatisfatério
Crocdncia R Satisfatoio Regular Insatisfatorio
Maciez .(_) Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade é.) Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatoio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: JJ) |Satisfatsio Regular Insatisfatorio
NOTA 0%
T TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | P |Satisfatéio l |Regu1ar Ilnsatisfatérja

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

MMJCSM:&"

Nutricionists
CRN 35799



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: |
HORA: - |
NOME DA EMPRESA: (a4 ~ 1L T i
N° DA AMOSTRA: T IR ]

TRASILODIRG

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR:

]i "((Q:._a

COMITE PARALIMPICO

Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da praparagao

Cor:

Regular

Desagradé\.rel

Decoragdo / Finalizacdo:

Agradavel

Regular

Desagraddvel

AVALIACAO GERAL:

Satisfatdio

Regular

Insatisfatdrio

NOTA

174

Odor

Caracteristico

Arome acewtuado

Bl

Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: A |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito acido / amargo

L8

Pouco expressive

tempero (ponto sal / dogura) GD Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ,L Caracteristico Muito marcance Pauco 2xpressivo
AVALIACAC GERAL: ZJ Satisfatéio Reqular Insatisfatério
NOTA 0 0%

AVALIACAO GERAL:

Ponto de cozimento Satisfatdio Regu!ar . Insatisfatério
Crocéncia Satisfatoio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisiatério
Mastigabilidade q{) Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAC GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

\a



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

COMITE PARALIMPICO
ERASILEIRD

DATA: ]
HORA: |
NOME DA EMPRESA: N T

N° DA AMOSTRA: NS vvEIxR (AT

NOME DA PREPARACAO:

U

NOME DO AVALIADOR:

s

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

Regular

R R

NOTA

0%

N Agraddvel Desagraddvel
Decaoragao / Finalizagdo: d’ Agradavel Regular Desagraddvel
AVALIACAOD GERAL: / Y| Satisfatdio Regular Insatisfatério
0

Odor

Caracteristico

mE

Aroma acentuado

Arama fraco

AVALIACAQ GERAL:

J—J Satisfatéio

Regular

Insatisfatdrio

NOTA

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito dcica / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

2ara mais

Para m=naos

Residual (gordura)

Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL:

+
a/\) Satisfatoio

Iegular

Insatisfatério

NOTA

¥4

Ponto de cozimento Satisfatdio Insatisfatario

Crocancia 1 Satisfatdio Regular Insatistatario

Maciez G{‘J ,|Satisfatoio Regular Insatisfatério

Mastigabilidade J-./ Satisfatdio Regular Insatisfatario

Adesividade . |Satisfatéio Regular | Insatisfatério

AVALIAGAO GERAL: -O Satisfatdio Regular ;' Insatisfatério
1]

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

Thals Nerl de Sowza

Nutricionista
CRN 35793

le e)d



