RELATORIO GERAL

Sao Paulo, 10 de Janeiro de 2022.

Em 10/01/2022 foram realizadas as andlises sensoriais do cardapio de café da
manha e do almocgo, produzidas pela empresa Cantinho do Rei.

Apds a entrega parcial das refeigdes, onde tanto no cardapio do café da manha
como do almogo faltaram itens que a propria empresa havia escolhido para
compor o cardapio proposto, ja cientes anteriormente dos horarios de preparo
e entrega, justificaram alegando nao haver tempo suficiente para a produgao.
Foram avaliadas pelos trés nutricionistas do CPB.

As preparacoes de forma geral estavam simples e a média geral dentre os 3
avaliadores referente as fichas das preparacdes dequstadas foi de 72,21%

*A varidvel de temperatura que consta na ficha de avaliagdo foi desconsiderada do
calculo da nota média de cada preparacao e consequentemente da nota média final,
visto que é um parametro com possibilidade de avaliagdo direta como foi feito, via
termdmetro com laser para aferir temperatura superficial do alimento e termdémetro
culindrio com espeto para aferir temperatura no centro geométrico do alimento,
portanto ndo foi necessario considerar percepcdo subjetiva dos avaliadores

Importante ressaltar que durante a preparag¢ao houve algumas falhas no que
diz respeito a Boas Praticas na Manipulagdo de Alimentos, a saber:

- Uso de pano de algodao para secagem de lougas

Segue paragrafo 4.6 da Portaria 2619/11 que o proibe:

4.6. E proibido o uso de panos néo descartéveis nos procedimentos de higienizagdo e secagem de
utensilios, equipamentos e outras superficies que entrem em contato direto com alimentos. O uso
de panos descartdaveis ndo deve acarretar risco de contaminagdo cruzada.

- Mesma tabua de corte para carne crua e vegetais higienizados,
caracterizando aumento no risco de contaminagao cruzada.

Defini¢do: Contaminagdo cruzada: Transferéncia da contaminagdo de uma drea ou produto para
dareas ou produtos anteriormente ndo contaminados por meio de superficies de contato, maos,
utensilios, equipamentos, entre outros.
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: J O\ | 2ooaA.
NOME DA EMPRESA: (oo wiidis Shs  Coesre ~BIA By ey
N° DA AMOSTRA: Gy A=, — BESSLmIRS
NOME DA PREPARACAQ: QUIUREZ, A ~iddem.o N ((_:___,
NOME DO AVALTADOR: . v bl o . 9

Ly

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

APARENCIA
Cor: )< Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagao: Agradavel )< Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio >< Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
AROMA
Odor X/ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: ~ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA o 0%
SABOR
Sabor caracteristico \)4 Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal >< Para mais Para menos
Residual (gordura) > Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio % Regular Insatisfatério
NOTA 0 - 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatoio Regular X Insatisfatério
Crocdncia ~<_ |Satisfatéio Regular ~ |1nsatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular K Insatisfatério
Mastigabilidade < |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade > |satisfatdio Regular Insatisfatorio
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio )_é Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
: : ~ TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | v |Satisfat6io | IRegular | |Insati5fat6rio
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAGOES:

gy 1o s wadrgnEs:. il

50, 2 < Jown

Assinatura do avaliador

o/

1097,

58

45/,



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

O oA\ 2oa).

HORA

N° DA AMOSTRA:

NOME DA EMPRESA:

T "I'“’AAL_JQ (“)-4{\ % ‘k’-ﬁ.(

NOME DA PREPARACAD: Ve ol %

NOME DO AVALIADOR:

> A o~

COMITE PARALIMPICS
BRASILEIRS

((_{--.___.a

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: Agradavel Regular /<\ Desagradavel
Decoracdo / Finalizacdo: Agradavel Regular 7{ Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular >4~ lnsatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor Caracteristico 7{__ Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular >Z__|Insatisfatério
NOTA ] 0%
SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico )4 Muito &cido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) 74 Ideal ! Para mais Para menos
Residual (gordura) ol Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular A Insatisfatario
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatbio Regular > |Insatisfatério
Crocancia Satisfatéio Regular & |Insatisfatério
Maciez el Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade —£  |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade >~  |Satisfatoio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular QLJnsatisfatério
NOTA 0 0%
B _ TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | A [satistatsio | |regutar |insatisfatério

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

4.9 u-/y(—'v‘-r—c)_.

Assinatura do avaliador

.dnama do Carmo dos Santos
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: IO\ O A\ oo
HORA:
NOME DA EMPRESA: %MM C_LA_-'D éw.—' - : COMITE PARALIMPICSD
N° DA AMOSTRA: BRASILEIRC
NOME DA PREPARACAD: ©Y50D el Zo AED (L ;
NOME DO AVALIADOR: . 1. (he o~ n

p—

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

 APARENCIA
Cor: ,.\/ Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: 72\ Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: )< Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
: AROMA'
Odor 7(. Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: < |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico 7( Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal )( Para mais Para menos
Residual {gordura) A Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio ><__|Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
_ TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular X Insatisfatorio
Crocdncia { Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez -\{ Satisfatoio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade 7{ Satisfatdio Regular Insatisfatario
Adesividade +_ |satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio ~£_|Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
e ! - TEMPERATURA :
AVALIACAO GERAL: | )<‘ ]Satisfatéio | lReguIar | |1nsatisfat6rlo
" "NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAGOES:

bC Lasn

Assinatura do avaliador

RN RL .



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: A0\ O 2ol -

HORA:

NOME DA EMPRESA: twouciulus Sue === U, ¢

N°® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARAGAO: U { o g O LT
NOME DO AVALIADOR: % L ‘
R

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

.

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: > [Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: X Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: X Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA >
Odor X Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: >" Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico ‘( Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) _’( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ‘71_ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: L, |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento >~(’ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia )(‘ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez N | Satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade X Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade >( Satisfatdio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: >< |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | )ﬂ Satisfatdio ‘ |Regu|ar |Insatisfatério
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

o dos SaMeS

0 3
~an 3UN mdomﬁiﬁ
RN 42.082
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:  AON i\

O

HORA:

NOME DA EMPRESA: TDonodndes e S M2

N°® DA AMOSTRA!:

NOME DA PREPARACAD: Torl . cor . Ui

NOME DO AVALIADOR:

AA_L S i (e

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

(C“--_J

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

APARENCIA
Cor: <~ |Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: )< Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAD GERAL: )< Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor >(' Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAQ GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatario
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico )(‘ Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) )( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) )( Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: > |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento X Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia )( Satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez > |satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade )( Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade >< |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: < |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
i TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | lSatisratéio ] |Regular l _)'d—llnsatisfatério
' NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVAGOES:
54°C
Z 8,9

AW

I
At

uo][e “rancaFllas
J/VCLTW dt)ﬂ.(m_..

Assinatura do avaliador

@\

100”



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: AQl © A\ O30
HORA:

NOME DA EMPRESA: COG~ AL mli s 4 o ommem— f7s
N° DA AMOSTRA: )

ey ]
NOME DA PREPARACAO: MOl 5 5 Asen
NOME DO AVALIADOR: " A s D N e

Bl

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

=3

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRS

(-

APARENCIA
Cor: P Agradavel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: r-;-< Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: >_ |[satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Qdor o Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAQ GERAL: J Satisfatoio Regular Insatisfatério
=
NOTA 0 0%
B SABOR : '
Sabor caracteristico ,4 Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) il Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) i Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: _,L Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento _’Z Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocéncia /' |satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez ;{ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade +/  |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade < |Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: —<4_ |Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
T : TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: ' = lSatisfatéio | |Regular l |Insatlsfat6rio
' : NOTA CO_HPOSTA_ :
0%

OBSERVACOES: M WF\ ]
"\POZS U= SEEv T BT ON Q- b J)Z*?Wm\ '!gmaw s Pdwicpn

Wm . W = %QWU}S - H(',V[Gw
V4
Assinatura do avaliador // -
T Santoe
— Sa
Nutricionista
CRN 42,082
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

AWO\oAM Roa -

HORA:

NOME DA EMPRESA: O Ao cho e (=2

N° DA AMOSTRA:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRC

s

-

NOME DA PREPARACAQ: ¢ 24
NOME DO AVALIADOR: ~~ & f w‘@g ﬁ“n -
W T }

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

APARENCIA
Cor: Agraddvel Regular X Desagradével
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel X Regular Desagraddvel
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio Regular .7< Insatisfatario
NOTA 0 0%
AROMA
Odor .>< Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatbio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
: SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico == |Muito 4cido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) — |ldeal Para mais Para menos
Residual (gordura) sé Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio ;L Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento >< |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia £ |satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez -.._/_f Satisfatoio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade ( Satisfatoio Regular Insatisfatério
Adesividade < |satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: L |satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
! TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: I & ISatisfatéio I IReguIar |Insatisfat6rio
B NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

ChagrreTA

PRVSEw - N RN

4

Assinatura do avaliador

y —

-

na do Carmo dog Santos

ricionista
CRN 42,082
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: {CA OA\ 2o 2
HORA:

. _ _ = I
NOME DA EMPRESA: Tao~tiamdie- 30 Sommes Yol | e o

N° DA AMOSTRA: BRASILEIRS

NOME DA PREPARACAO: E:.c«_)t.&,d.ﬁ A A:Qﬂ_l-&é/\—- ((t 2

NOME DO AVALIADOR: & ol A aa~e_
L—

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel Regular Xﬁsagrada’vel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular X Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor prd Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: A |satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico 7( Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ’< Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ,4 Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: J_\ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento - |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia o, Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Maciez ‘Z Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade £ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade (v Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: A |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
i TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: ‘ )(ISatisfatéiu | ‘Regurar | ‘Insatisfatério
' NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: [O4OA Y (2004

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPAMCAOM —To ooy, o nwanBTA )

NOME DO AVALIADOR: _  _ ddualore ~

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIROD

| (-

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

NOTA COMPOSTA

APARENCIA
Cor: ~c  |Agradavel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel JYe Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio >< Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA .
Odor \(' Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: ¢ |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico ,( Muito &cido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) \(/ Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ><__ |Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio 2 |Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento ~~ |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Crocéncia < |Satisfatéio Regular Insatisfatario
Maciez \,( Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade A |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade < Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: ~{  |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: 1 ]Satisfatéio l |Regu1ar |Insatlsfat6rio

0%

OBSERVACOES: :
._,.‘P)( I ot

Xy vwrmatdes B fj%_é\ﬁ-@’)‘i’\"“"hﬂiﬁn

Assinatura do avaliador

o)

1



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

A (ol acan.

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIROD

NOME DA PREPARACAOQ:

NOME DO AVALIADOR:

(L‘--_.J

Para cada parédmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

-vu%(/)/

_ APARENCIA
Cor: Agradavel »’  |Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel >< Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio ,/_'... Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor ~¢ |Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: >, |Satisfatdio Regular Insatisfatario
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico e Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) .( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ~( Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: o Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento ~ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia ~/  |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez _\(’ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade ~ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade v Satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: /  |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | [satistatéio | |Regutar [ |nsatisfatsrio
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAGOES:
Mﬂ«.@« R v sex g Corda po dorerany
I ok U ot~
nHonCo 4
INSC PRV Py _jé@&i

Ay

Assinatura do avaliador

Qo G410



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

Ol A\ ocaa

HORA:

NOME DA EMPRESA: Coc ook

c T By

N° DA AMOSTRA: (OO F& - I Tk g CCERasitEine
NOME DA PREPARACAO: W.orv yon s é‘oﬁ-ém ("
NOME DO AVALIADOR: AR g

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

_APARENCIA
Cor: ¢ |Agradével Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagao: 7( Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: )¢ Satisfatéio Regular Insatisfatario
NOTA 0 0%
; AROMA
Odor ~ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: 74... Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico ;-C_ Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal )( Para mais Para menos
Residual (gordura) ;4\ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular )<\. Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento v " |satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocdncia -,Z Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez - |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade —Z |satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade —~<_|Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ~¢ |Satisfatéio Regular Insatisfatario
NOTA 0 0%
E : TEMPERATURA '
AVALIACAO GERAL: | |Satisfat6ia | |Regutar | ’Insatisfatc’trio

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

50(S°C fone,
53,1°C upuz-

-

VYLD

colcs-

.

ot 10

- et

%QS;,\.&\C. ‘Qt.hmlmc

Assinatura do avaliador

/

-

Wmmo dos Sano
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CRN 42.082

IRTYSy =73 Zr X



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: AQ\ 0A\ I3OI— B

NOME DA EMPRESA: Lo pud -€ =N

N° DA AMOSTRA: e O uER
NOME DA PREPARACAOT 5 UG or ptie s idl (0
NOME DO AVALIADOR: 93A5hAq—¢a¢LH

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: N |Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: :><' Agradavel Regular Desagradavel
AVALTACAO GERAL: ~<  |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor )(' Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: )‘( Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico >< Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) / Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) >< Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: >< |Satisfatéio Regular Insatisfatario
NOTA 0 0%
_ TEXTURA
Ponto de cozimento >/ Satisfatbio Regular Insatisfatario
Crocancia )( Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez < |satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade ;.( Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Adesividade ;4 Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
AVALIACAO GERAL: P Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
: 3 A TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | o |Sat|5fat0|o ] |Regu|ar l |Insatlsfat6rio
S 'NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAGOES:

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: ACAOA\ 2o

HORA:

NOME DA EMPRESA: TOOIo A UL ol Eetmesir "

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAOQ:

==

COMITE PARALIMPICD

BRASILEIRO

(o

NOME DO AVALIADOR: L i G~k
M

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

_ APARENCIA
Cor: Agradével Regular _>< |Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel Regular X Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular )<~ Insatisfatério
NOTA 0 0%
: AROMA
Odor Caracteristico ><__|Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio 2 [Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
' ‘SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico Muito dcido / amargo > |Pouco exprassivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais Para menos
Residual {gordura) r-,..‘{__ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio )Q Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento ;\/ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocancia > |Satisfatoio Regular Insatisfatério
Maciez < |satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade < |satisfatsio Regular Insatisfatdrio
Adesividade < |satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: A~ [Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: 1 -;-Z\ISatisfatéio I 1Regular ‘Insatisfatério

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

—

DG‘g'(‘ \.ﬁ()/,u_)—\—

Assinatura do avaliador

Nufricionista
~CRN 42.082

437



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

Aoloil ooy

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA!:

NOME DA PREPARACAD: it du \oaaTh

NOME DO AVALIADOR: { AA ALY
p—

=3

COMITE PARALIMPICOD

BRASILEIRS

2

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

APARENCIA
Cor: e Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: 74 Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: 3{ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor -4 Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: 7L. Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico ;.4__ Muito acido / amargo Pouco expressivo
ternpera (ponto sal / dogura) Ideal _>( Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico )L Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAD GERAL: Satisfatdio Regular )< Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento '\Z Satisfatdio Regular Insatisfatario
Crocancia ~<_ |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Maciez 4. |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade \4 Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio —<_. |Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
: TEMPERATURA
AVALIACAD GERAL: | A |Sati5fatéi0 | |Regu|ar |Insatlsfatério
! NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
Ho ie wole
55,5¢ Lo
A =
Assinatura do avaliador z =
Tt~
ﬁmﬁo Carmo dos Santos
Nutricionista

CRN 42.082

@1y, 83y,



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

NE DA AMOSTRA:

o D
SEoToef

NOME DA PREPARACAOT) 1L _ LA it el Ocdy
—AC N

=

COMITE PARALIMMPICC
BRASILEIRO

-

NOME DO AVALIADOR: Lj;u;j.;-«.u_

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparag&o

APARENCIA
Cor: Agradavel Regular >.</’ Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular <, |insatisfatério
NOTA 0 0%
f AROMA

Odor ;{ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: s Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

SABOR

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito acido / amargo

P

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Para mais

Para menos

Residual (gordura)

Caracteristico

N

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatdio //\ Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatoio > |Regular Insatisfatério
Crocancia \’L Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez . Satisfatéio 7“-'\.\_ Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatdio < |Regular Insatisfatorio
Adesividade 7.( Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio < _|Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
; TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | 7/\[Sati5fat6io | |Regular |Insati5fat6ri0
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES: ﬁ o~ 6 sk

Z;H(/\'b ﬁ%mg ;guﬁﬂ.um 2o
1% \}syﬂ“\-

39,3C b

Assinatura do avaliador

/4
idnana 0
tricionista
CRN 42,082

Santos

AL (_,UU'LOLW APACOUVIL_ Corn Mmm%d%

DLw Gor.



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA: VAOAOCA Do2]
HORA:

NOME DA EMPRESA: “PaCuraiir o  clug %_,L =
N° DA AMOSTRA: S wAsitmiRne
NOME DA PREPARACAQ: mwm"ﬁ %ﬁ%hm&- 1 (&

NOME DO AVALIADOR: "\ it rn. P

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

. ' APARENCIA .
Cor: Agradavel ~/ |Regular Desagradével
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel »L Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio —4__|Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
AROMA
Odor 7( Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: _ |satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico \-(’ Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal )< Para mais Para menos
Residual (gordura) ~ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio ~ Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento _( Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia < |satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez < |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade i Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Adesividade > satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: P Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA o 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: ‘ 7-{..__|Sati5fat6io | ]Regular | |Insatisfat6rio
] NOTA COMPOSTA
0% QX . A
OBSERVACOES:




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

NO[o/BROoas -

HORA:

NOME DA EMPRESA: “f’ocxm:u&-c o o 7 0 n

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ: ,44112' Au "i'/'téu-&?& o 20 LocOLS
B

NOME DO AVALIADOR: _

q&boUuQMo

==

COPITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

(—

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacéo

e APARENCIA
Cor: )‘< Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel Regular X ’Desagradével
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio A |Regular Insatisfatério
NOTA 0 = 0%
AROMA
Odor ")Z Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: A Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
i SABOR
Sabor caracteristico A Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal < Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico >< Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio 7< Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Panto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia ‘i_ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez ~ |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade ‘,Z_ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade L Satisfatdio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: =< |Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
e e TEMPERATURA
AVALIACAQ GERAL: [ 7'L'|'5ati5fat6io | |Regular ‘Insatisfatério
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
ANAANAILL, - e —,

595 ", =

61']‘9’(_./ W

Assinatura do avaliador

=y FE.



ANALISE SEN
ESCALA HEDONICA ESTP%EUJR;%}AL
DATA: AOD\OA\ 2Doaa
HORA:
NOME DA EMPRESAN0 o~ anducn  Chus.  Siesss {21
N° DA AMOSTRA: _—Ceropoese o 1 G20~y - COC s Ot d! Yt;j.“.'.'i:’?'i’:ﬁ";‘ﬁm
NOME DA PREPARACAO: Aaecho Mg ols L0 QAT v e ((;_‘__,
NOME DO AVALIADOR: L ol aAson A ! J
A
Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacao
APARENCIA :
Cor: X Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel Regular X Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio X Regular Insatisfatério
NOTA 0 = 0%
AROMA
Odor ~~ |Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: £ |satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
: SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico 2 Muito acide / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) 7.{\_ Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) 7(.._ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio —<_ |Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento \/ Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocédncia \L Satisfatoio Regular Insatisfatério
Maciez /  |satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade \é Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade ~  |Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ~Z_ |Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: l 7@ |Satisfat6io | |Regular ‘ |1n5atisfat6rio
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
s 1. . . -
Lo ./ﬁdii TG W 5—(0,5 C M
YO € Jauhw' 514,'3'(., Sahen
“@%MW -' Iﬁéerwp«j nen o :va""%‘“
Assinatura do avaliador ! /
{poor—

do‘ Carmo dos Santos
Nutricionista
CRN 42.082

g



PANOY

S AT Oy

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA!

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

A A1~ nA A DA

COMITE PARALIMPICO
BRAZILEIRS

(G

Para cada parametro margque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: 2. |Agradével Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradével ‘-,L Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: ‘ik Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA IZIl 0%

AROMA
Odar ?Q Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: % Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

SABOR

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito acido / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Y~

Para mais

Para menos

Residual (gordura)

‘f- Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatdio ¥ |Regular Insatisfatario
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio 7~ |Regular Insatisfatorio
Crocancia Satisfatdio ¥~ |Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio ‘;(4 Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio ~£  |Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio 7"‘ Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio ~L |Regular Insatisfatério
NOTA o 0%
i TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | F [satisfatoio | |Regular |insatisfatsrio
' : 'NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

AssinatuW\r W’
4

Y #



e m&t»i/};

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

PP~

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

P

7oFCAS fen
I

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

; APARENCIA
Cor: 2 |Agradavel Regular Desagradavel
Decoragio / Finalizagdo: 7‘ Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: 7(4 Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

AROMA
Odor )( Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: 7¢ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

SABOR

Sabor caracteristico

x -

Caracteistico

Muito acide / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal >L

Para mais

Para menos

Residual (gordura)

K Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatéio A~ [Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Y |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocancia A |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatoio 7ﬁ Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio -‘,{ Regular Insatisfatério
Adesividade £ |satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio e Regular Insatisfatério
?
NOTA 0 0%
_ 'TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: l Y~ |Satisfat6in | lRegular 1Insatisfatério
'NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura doa/ggdﬂi

7



Franes

(s <\Fy 5

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR:

COMITE PARALIMPICO
BrASILEIRO

(‘;:-_..J

AA— A (2

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

APARENCIA
Cor: ]& Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: "/- Agradével Regular Desagraddvel
AVALIACAO GERAL: _(\ Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
AROMA

Odor >4 Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: 5< Satisfatdio Regular Insatisfatorio

NOTA

0%

SABOR
Sahor caracteristico )( Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) 7( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) 7( Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: \Z Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA "o 0%
Z TEXTURA
Ponto de cozimento )( Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocancia )L Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez ~E Satisfatoio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade 7C Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Adesividade by Satisfatdio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: + Satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
: TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: | WC ]Satisfatéio | IReguIar |In5atisfat6rio
: NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVAGOES:

)
Assinatura do av _ m // W\_/
J

A0O7.



4 Hme

s

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

LA~

nCAD fa

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRC

(G

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: )( Agradavel Regular Desagraddvel
Decoragdo / Finalizagdo: /'4 Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAD GERAL: )(' Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
= ! AROMA
Odor }Q Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
: SABOR
Sabor caracteristico Tk Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ‘f\ Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) - Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAQ GERAL: ~f~ |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento << |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocancia —~ |satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez ~— |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade ~— |satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade >< |satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: ~  |Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: l ~ lSatisfatéio | lRegu[ar |Insatisfatério
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
CEBoy At o0 Aih UL PLcqosg

Assinatura do avaliador

A~ T

f\_oo"'/' ”



LECUNES GhecHrog (

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA!:

HORA:

NOME DA EMPRESA COMITE PARALIMPIC O
Ne DA AMOSTRA: BRASILEIRO
NOME DA PREPARACAQ: (-
NOME DO AVALIADOR: AL A A0 /T

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

N\

o)

APARENCIA
Cor: A Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: 7‘— Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGCAO GERAL: Y |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor “fL Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: ?Q Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico 7\ Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) \f.. Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) I Caracteristico ~7L Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio 7~ |Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
Ponto de cozimento Y. |Satisfatoio Regular Insatisfatério
Crocdncia ~<  |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Maciez ‘fu Satisfatoio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade 7‘— Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade o Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ¥~ |Satisfatéio Regular Insatisfatrio
NOTA 0 0%
‘ TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | 7¢ [Satisfatéio | |Regu!ar l |Insatisfat6rlo
) NOTA COMPOSTA 3 :
0%
OBSERVACOES:

OTL™MP  %Aron , M5 PREPINAAD PiFganre

= A
DO can 0H P17

Assinatura do avaliador %@-« /0 W
” J



JOU/LL-E

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

A~

NG AD (Y

== |

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

= A

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: A~ |agradavel Regular Desagradave!
Decoragdo / Finalizagdo: 7L Agradavel Regular Desagraddvel
AVALIACAO GERAL: \f—. Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0. 0%
AROMA

Odor #__ |Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: 7L Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%

: SABOR
Sabor caracteristico 7& Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal ~ Para mais Para menos

Residual (gordura)

%

Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatdio . |Regular Insatisfatério
NOTA 0 ‘ 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento <. [|Satisfatoio Regular Insatisfatério
Crocancia ~~ |satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez 7S |satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade < [|Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade < |Satisfatoio Regular Insatisfatdrio
AVALIACAO GERAL: % |satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 %
. i TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | jL lSatisfatéio | lReguIar ‘Insatisfatério
: NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

e8 .
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N® DA AMOSTRA:

COMITE PARALIMPICO
BERASILEIRO

NOME DA PREPARACAQ:

o

NOME DO AVALIADOR:

LAl PAOCA

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacao

APARENCIA
Cor: 7L Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: 7{ Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: _}_ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor f— Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: 7 |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico ;i Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) \ﬁ Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) "‘f Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: ?L Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatodio Regular Insatisfatorio
Crocancia Satisfatoio Regular Insatisfatoério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatoio Regular Insatisfatorio
AVALIACAD GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAOD GERAL: |Satisfat6io | |Regu!ar | DQ llnsatisfatéric
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVAGOES:

CHFE -~

T M PEARTY A

LAbq .5 Erto Ay

Assinatura do avaliador %&b\ W

%&'/.



LAl de /OVO / ’f"“f{ e ©Uifo

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

Aeph  npGRO &0

=3

CTOMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

e

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

APARENCIA
Cor: )( Agraddvel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagao: Agradavel 7< Regular Desagradavel
AVALIACAD GERAL: )< Satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
AROMA
Odar ¥ |caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: < |satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico )( Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) )( Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) )( Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: / Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
: TEXTURA
Ponto de cozimento X |satisfatéio Regular Insatisfatorio
Crocéncia & |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez X |satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade X |satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade X |satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: X |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
: TEMPERATURA :
AVALIACAO GERAL: |5ati5fat6io [ N lRegu1ar |In5atisfatér‘|o
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
Pacton  manTei® ’
oo / Vs Do SATTD = O M09

Assinatura do avaliador /féb\_, W

e

QRs.
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

BrLAn~

A,

COMITE PARALIMPICO

BEASILEIRS

T

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: 7L Agradavel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: 7~ |Agradével Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: \,L Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
_ AROMA
Odor Caracteristico )Z\ Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio 7~ [Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico )K Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempem-fponmxal—&or,u@z \k Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) . \;\_ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: ) Satisfatdio 7‘- Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponte-de-cozimento—— Satisfatoio Regular Insatisfatério
Crocancia 7~ |Satisfatoio Regular Insatisfatdrio
Maciez ~L |Satisfatbio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade T |Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
Adesividade jL Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: \;:_ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
] 5 _ TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: \ |5atisfaréio | lReguIar ilnsatisfatério
' R NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAGOES:
ogss  FhwA TR Pdmgs Gges LOSTR ot
A Llre #A% _
¢
—~ 4Aca0n (e Ehvma T O

Assinatura do avaliador

/‘D///’}Wu



9 nf—'fmp’,)

Focan S / TEMPAE Ao

ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:
NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR: [ 2.5 PO an iy

COMITE PARALIMPICS
BRASILEIRC

i

Para cada paradmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

(vene DieeT;  Es b canws PID

fHoty mes  lonsgs NA LSTT

APARENCIA
Cor: | |Agradéavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: ,4-_ Agradavel Regular Desagraddvel
AVALIACAD GERAL: £ |satisfatsio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
AROMA
Odor ?‘\ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: }"‘ Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico )K Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) \fL Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) ‘f"‘ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: “F- Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocancia W |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez £ [satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade 7~ |satisfatéio Regular Insatisfatorio
Adesividade Y |satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: £ |Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
: b TEMPERATURA
AVALIACAQ GERAL: l \7L, |Satisfat6|o | |Regular | ]Insatisfatério
e NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
QT4 Te MAENRS AR  EA7Hp T

Assinatura do avaliador

o

)VOCJ‘/-
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAQ:

NOME DO AVALIADOR:

AcAn

VAGCADKEA

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRD

ra

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

s

APARENCIA
Cor: 7~ |Agradével Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: T‘- Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: \b' Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor ‘T Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAC GERAL: ~£ |satisfatéio Reqular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico N Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) ~|(L Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) 7~ |Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: T~ |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
3 TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia + |satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez ~~ |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade “+ |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade ‘f- Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: 1(. Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAQ GERAL: I -L |Satisfat6|o | lReguiar |Insati5fatér[o
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAGOES: o
OTe. D

Assinatura do avaliador

W/V,?/y*

{0:}'/.
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR;

A L

A0 RL)

=3

COMITE PARALIMPMICO
aERASILEIRS

("

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

APARENCIA

Cor: A [Agradavel Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: ‘f- Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%

AROMA
Odor 1( Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAC GERAL: Vi Satisfatbio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%

SABOR
Sabor caracteristico N Caracteistico Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) \T‘ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: ‘f\ Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%

TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Crocancia S~ |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez 7~ |Satisfatéio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade =~ |Satisfatoio Regular Insatisfatdrio
Adesividade ~f~ |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: X_ |Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
"TEMPERATURA

AVALIACAO GERAL: ‘ 'Satisfatéio ‘ ?k 'Regular |Insatisfat6rio

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

Fary

AG/ .
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA!:

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR:

A LA

AACHYD BN

CORMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

A

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacao

APARENCIA

Cor: J [Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: '7( Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: \f- Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA (IJ 0%

AROMA
Odor Y~ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAQ GERAL: “~~ |Satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%

; g SABOR

Sabor caracteristico 7L Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal 7\ Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio K. [Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

TEXTURA
Ponto de cozimento A~ |satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocéncia K |satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez ™ |satisfatsio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Y~ |satisfatéio Regular Insatisfatdrio
Adesividade < |satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: ~~ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%

TEMPERATURA :
AVALIACAO GERAL: | y\ |Sati5fatéio ] |Regular |In5atisfat6rin
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAGOES:
JARo hoso  Poaerr  SAL6A Do

Assinatura do avaliador *

fonpaple
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:
HORA: Ea:
NOME DA EMPRESA:

COMITE PARALIMPIC O

N° DA AMOSTRA: BRASILEIRS
NOME DA PREPARACAO: (L ,
NOME DO AVALIADOR: ALDT P~ FCAORA

Para cada parémetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: o Agradével Regular Desagraddvel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel % Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio \ZL Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
._ i AROMA
Odor ‘?{\ Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: ~ Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico \f.. Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) . |Ideal Para mais Para menos
Residual {(gordura) X Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: K |satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA .
Ponto de cozimento - Satisfatéio Regular Insatisfatério
Cracéncia )( Satisfatbio Regular Insatisfatério
Maciez 7S  |satisfatéio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade A |Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade < |satisfatéio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: 7L Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
| b TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: l < |Satisfat6io | |Regu|ar | ‘Insatisfatério
: NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAGOES:

Assinatura do avaliatior
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO:

NOME DO AVALIADOR:

b P

P NOAD ey

E=3

COMITE PARALIPMPFICO

BRAZILEIRS

s

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

APARENCIA
Cor: Pad Agradavel Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagao: < Agradavel Regular Desagraddvel
AVALIAGAO GERAL: < |satisfatoio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
= AROMA
Odor 24 |Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAD GERAL: )<~ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempera (ponto sal / dogura) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio 7\ Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio ')Q Regular Insatisfatorio
Crocancia ~ [satisfatéio Regular Insatisfatario
Maciez + |Satisfatsio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade S~ |Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio 71— Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio ~;L Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
= 2 - TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: ‘ \f~ lSatisratéio ‘ 'Reguiar |Insatisfat6rio
NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

Wl v

0
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA: COMITE PARALIMPICO
No DA AMOSTRA: BRASILEIROD
NOME DA PREPARACAO: (-
NOME DO AVALIADOR A LA~ POACAD 1<

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: X |Agradével Regular Desagraddavel
Decoragdo / Finalizag8o: “IC Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: Y‘ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
AROMA
Odor Y Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: - |Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico ‘;L Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) T |ldeal Para mais Para menos
Residual (gordura) ‘7- Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: ~ Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA "‘0 0%
TEXTURA .
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatario
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatéio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
i TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: \ [satisatsio | L [Regular | |insatistatério
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
— ALC CAN Do PID D~STh Ug Cc haUng
2-ACA Y WA pne PANS BS (FACTo )
— (oS be AP0 (2)

W |
Assinatura do avaliador
/W’ff‘ /J(WV\"



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

N

NOME DA PREPARACAO! rlcbb \x U lwb\(\)

NOME DO AVALIADOR:

TTNOA

DA

COMITE PARALIMPICO

BRASILEIRS

(—

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: Agradavel !.( Regular Desagraddvel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel J_ |Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio ‘(’ Regular Insatisfatério
NOTA 0 - 0%

AROMA
Odor S Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAD GERAL: Satisfatdio W |Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%

SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico Muito dcido / amargo | o’ [Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais "'k- Para menos
Residual (gordura) _— Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: " |satisfatéio Regular oA |Insatisfatério
NOTA 0 0%

TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatoio y'\. Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio o |Regular Insatisfatdrio
Maciez Satisfatdio 2, |Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio W | |Regular Insatisfatério
<
Adesividade Satisfatéio e Regular Insatisfatorio
AVALIACAD GERAL: Satisfatoio A_J) |Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: l lSatisfatéio | (j\ |Regu|ar |Insatisfat6rio
' ~ NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVAGCOES:

,A?S)va,pc&- b@fv\oe”\ ki, @ Y-b\/\gd

Assinatura do avaliador

A



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA: 0, = P .4
N° DA AMOSTRA: (. \—f\ OC: Ao (A AU
NOME DA PREPARACAO: NV

1
NOME DO AVALIADOR:  \ ncw\ l\L\/L

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

s

Para cada parametro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

APARENCIA

Cor: Agradével ol [Regular Desagradével
Decoragio / Finalizagdo: ._.< Agradavel Regular Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%

_ AROMA
Odor Caracteristico g’- Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio F. |Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%

SABOR

Sabor caracteristico

Caracteistico

<A~ |Muito acido / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Para mais

Para menos

Residual (gordura) . .{' Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
_ TEMPERATURA ;
AVALIACAO GERAL: lSatisfatéio \ ]Regular | . 1Insatiﬁfat6rlo
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

ce- E e

'V/V\d, , e
o R ovvnalc
§ ~

Assinatura do avaliador

IR



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:
= =
NOME DA EMPRESA:

COMITE PARALIMPMICO

N°® DA AMOSTRA: ) BRASILEIRO
NOME DA PREPARACAQ: J&L A.LLU. M ) (L ,
NOME DO AVALIADOR: 1\ s

P

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagéo

APARENCIA
Cor: Agradavel 54 Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel A Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
AROMA
Odor :,L Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio o4 |Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico (p(‘ Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal VL Para mais Para menos
Residual (gordura) F Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio L [|Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatéio J  |Regular Insatisfatério
Crocéncia Satisfatgio X Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio "{ Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade )( Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatéio \L Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatbio '-\( Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAQ GERAL: ] ISatisfat(’)io l U\_.]Regular | |nsatisfatsrio

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA:

PVl PPN

NOME DA PREPARAGCAO: )

- ol e
\IJ\U YL AN

NOME DO AVALIADOR:

Ll a i

COMITE PARALIMPICO

BRASILEIRO

L

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: Agradavel <. |Regular Desagradével
Decoragdo / Finalizagdo: }\ Agraddvel Regular Desagradével
AVALIAGAO GERAL: Satisfatoio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
. ARO}IA

Odor Caracteristico *’K. Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio OL Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

SABOR

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito acido / amargo

Pauco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Para mais

Para menos

Residual (gordura)

O

Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatéio U Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA 5
Ponto de cozimento Satisfatéio Regular D‘L Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio ‘JL Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio ; L Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio o Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatéio Regular A |Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio 4. |Regular /  |Insatisfatério
NOTA (1] 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: |Satisfatéio l J\ |Regu|ar |Insatisfat6rio
NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

e 8 4



ANALISE SEN

SORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

=

N° DA AMOSTRA: -

(] . L

F 0 I
NOME DA PREPARACAQ: /Sl O™ & M~

NOME DO AVALIADOR: 7 1 5. . .— \

VAUANONMS

]

=3

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRS

-

AWATATA y

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacdo

APARENCIA
Cor: Agradavel Regular v( Desagradavel
Decoracdo / Finalizagao: Agradavel Regular /;'_. Desagradavel
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular QL nsatisfatério
NOTA 0 0%
, AROMA
Odor O~ |caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatbio d— Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico Caracteistico OL Muito dcido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal ,‘L Para mais Para menos
Residual (gordura) j\ Caracteristico s Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio 3 [Regutar Insatisfatério
NOTA 0 0%
~ TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatéio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Maciez Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: | |satisfatsio | |Regutar | |insatisfatorio

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA: wiid

g )

{

NOME DA PREPARACAO: |\

a -l-— [ |
J\!"Jn/\ Y

AT\

;,E‘M' TV r‘\
A

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRS

(o

A

NOME DO AVALIADOR: ' 1. . — (\
. T <

Para cada par&metro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

_ APARENCIA
Cor: Agraddvel Regular Desagraddvel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel Regular oé) Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular o{_J |insatisfatério
NOTA 0 0%
] AROMA

Odor A Jcaracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio QLJ Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito dcido / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Para mais

Para menos

Residual (gordura)

Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatoio Regular o |Insatisfatério
NOTA 0 0%
___ TEXTURA 3
Ponto de cozimento Satisfatéio Regular O{J Insatisfatdrio
Crocancia - Satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular o<_, Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio L Regular Insatisfatério
~
Adesividade - |Satisfatdio Regular , Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular = |insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA ,
AVALIACAO GERAL: |Satisfat610 l ‘Regular | o{JInsatisfatério

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:
AE

LT =% "’\@'5’{/‘3"\-

e i "Mambliog, muule

&

2 F

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

/

CORMITE PARALIMPICC
BRASILEIRO

PR |1 I
NOME DA PREPARACAD: — 2 VO F 0 Yo P VLU (AAT ((; 2
NOME DO AVALIADOR: g N\
=V W

Para cada parametro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: - Agradével Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: i Agradavel Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
n AROMA
Odor “é:} Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: P |satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
. SABOR
Sabor caracteristico uf_) Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais A_) Para menos
Residual (gordura) ‘)(LJ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio ; J) Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento 9 Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Crocancia \es Satisfatéio Regular Insatisfatério
Maciez \'(Cj Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade i(_, Satisfatoio Regular Insatisfatério
Adesividade “ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: Lp Satisfatéio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
: ' - TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: |Sat15fat6io i ‘Regular ]Insatisfatéric

1

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

&



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N°® DA AMOSTRA!:

NOME DA PREPARACAO /b%“-"-’ (-/‘-‘(-;‘--‘

o
ATATS

NOME DO AVALIADOR:

COMITE PARALIMPICO
BERASILEIRS

zL&-’@__,

'./{.I’\f- A
I

"-UU\i )

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

/ IM@W

NOTA COMPOSTA

APARENCIA
Cor: Agradavel /o |Regular Desagradavel
Decoracdo / Finalizagao: Agradavel OL) Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio _7(_) Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
? % AROMA
Odor A |caracteristico . Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatsio A~ Iregular Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR »
Sabor caracteristico Caracteistico Muito dcido / amargo 9{;’ Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais y{/ Para menos
Residual (gordura) Caracteristico _(’_} Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular ,.)}\/ Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatoio Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA :
AVALIAGAO GERAL: |saustatio | [Regular | el Jmsatisfatorio

0%

OBSERVACOES:

3Y\’@LLW 'Y\/\M‘L_Cuk AA0 ‘s\f\ﬂ"v»t\‘f - OL'&"L\_,

OppAr— Ol Ak e 45}391@&1.,&1/9’

ns.

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

e COMITE PARALIMPICD
N° DA AMOSTRA: { ) DRASILEIRS
NOME DA PREPARACAC: —KA 'L/bk g V\z'. AN T (L
NOME DO AVALIADOR: \ |

‘:/\, ww T

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparacéo

APARENCIA
Cor: Agradavel CAJ |requiar Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel OLJ Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio QL) Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
7 AROMA
Qdor 0() Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco

AVALIACAO GERAL:

Satisfatéio

Regular

Insatisfatorio

NOTA

0%

ShB?R

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito dcido / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Para mais

Para menos

Residual (gordura)

Caracteristico

Muite marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular /’\) Insatisfatério
NOTA 0 0%

Ponto de cozimento Satisfatdio GL) Regular Insatisfatdrio
Crocancia Satisfatdio Regular Insatisfatdrio
Maciez Satisfatdio _,)\_) Regular Insatisfatério
Mastigabilidade Satisfatéio Regular DLJ Insatisfatério
Adesividade - Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio U{—) Regular Insatisfatdrio
NOTA 0 0%

3 TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: ‘ |Sat'|sfat6‘|o \ a() ]Regular ‘Insatisfatério
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVAcées

W\/\(_‘,/L\./\,L, /)(7-~L( \S(A.CL’@

Clevm

-T‘\:’u\,{,_cp \{J\J

AL~

AN—

Geeper OOWVWNL

Assinatura do avaliador
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

=3

N°® DA AMOSTRA:

COMITE PARALIMPICO
BRrASILEIRS

P &
NOME DA PREPARACAO: (A VU b2

NOME DO AVALIADOR:

ok ¢?In.cfu‘2—-—-

(‘;-....J

) A
@Sy vive

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: Agradavel 0‘(\) Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel ,)Ll/ Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio A__JRegular Insatisfatério
NOTA 0 0%

5 AROMA
Odor -<_J Caracteristico . Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio (7:\} Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

A SABOR
Sabor caracteristico '<) Caracteistico : Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal O{_) Para mais Para menos

Residual (gordura)

Caracteristico

Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatéio o{J|regular Insatisfatério
NOTA 0 0%

‘ TEXTURA y
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular ol _|Insatisfatério
Crocancia Satisfatdio Regular L) |Insatisfatério

N s x s r N .
Maciez Satisfatoio Regular 7 z J |Insatisfatério
Mastigabilidade - Satisfatéio Regular Insatisfatério
Adesividade ’ Satisfatdio Regular Insatisfatorio
AVALIACAO GERAL: Satisfatgio Regular X _Jinsatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA 7
AVALIACAO GERAL: |Satisfat6io i ‘Regular Mlnsatisfatério
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES:
Al

e

el quk(/(/‘v’ -

Assinatura do avaliador

23



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAO:

S SIS Ol e < SR AT ORI

NOME DO AVALIADOR:

=3

COMITE PARALIMPIC O
BRASILEIRS

(—

I g —
LU

Para cada parametro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA :
Cor: Agradével Regular f\ Desagradavel
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel ,_,i\ Regular Desagradével
AVALIACAO GERAL: Satisfatsio Regular AL |nsatisfatério
NOTA 0%
AROMA

Odor Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio ,L_ Regular Insatisfatério
NOTA 0%

SABOR ’
Sabor caracteristico Caracteistico Muito &cido / amargo c{_' Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular \L Insatisfatério
NOTA 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocéncia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Adesividade Satisfatoio Regular Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatoio Regular Insatisfatério
NOTA 0%
: TEMPERATURA A
|Sat|sfat6|o | | Regular | M Insatisfatario

AVALIAGAO GERAL:

NOTA COMPOSTA

0%
OBSERVACOES:
e ke Ut | AE—

Assinatura do avaliador
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N® DA AMOSTRA:

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

NOME DA PREPARACAO: /.)(A.,bcc{,»v

AVZ VAT Yo L7

(—

N A
N

NOME DO AVALTADOR: VU A7 .
¥ \A/

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

APARENCIA
Cor: Agradavel (X__ [Regular Desagradével
Decoracdo / Finalizagao: Agradavel Regular u{) Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio Regular D('_/ Insatisfatério
NOTA 0 0%
AROMA
Odor ,U Caracteristico i} Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio L7 |regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR
2
Sabor caracteristico Caracteistico OL) Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatdrio
NOTA o 0%
TEXTURA /
Ponto de cozimento Satisfatoio Regular QH Insatisfatério
Crocéncia Satisfatéio U Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatéio rgJ Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatéio Regular ) |Insatisfatério
Adesividade Satisfatéio Regular ::__) Insatisfatério
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio Regular ’)L) Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: ‘Satisfatc’:io | lReg ular | ,,L) Insatisfatério
NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:
oe*\m‘m
scloen oo

r\,a,,ccué ‘PO«,L

Mua,

o - TG
(.'/Q-; ;};v ’(

Assinatura do avaliador
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ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:
=
NOME DA EMPRESA: COAMITE PARALIMPICO
NOME DA PREPARACAO: ~ Y LIIO LY }.,'tl,wf COuox” Cha
NOME DO AVALIADOR:

— \ /\

T EeS

Para cada parametro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: Agradavel o~ Regular Desagradével
Decoracdo / Finalizagdo: Agradavel Regular ;?f\, Desagradavel
AVALIACAQ GERAL: Satisfatéio Regular »<_Jinsatisfatdrio
NOTA 0 0%
AROMA
Odor r_J_J Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio A_ [Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
SABOR
Sahor caracteristico o( , Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) = Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular Insatisfatorio
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio Regular Insatisfatorio
Crocéncia Satisfatdio “_ |Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatoio Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatdio L |Rregular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAQ GERAL: Satisfatéio o |Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
: 'TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: ‘ ISatisfatéio l OLJRegular | ]Insatisfatério

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES: N .
—NOOS . MAAM AAS  Cp A RANAND A Co Ao
u&W o, WS Lofelo P“"Cw

““PCU\,LLLJ\ W \U AL

Assinatura do avaliador

AR 7.



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

NOME DA PREPARACAD: UL/ U N\

NOME DO AVALIADOR: « /Jp

A

COMITE PARALISMFICO
BRASILEIRD

i

s 5= 7

LAV N\

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: Agradavel OL/ Regular Desagradavel
Decoragao / Finalizagdo: Agradavel JL) Regular Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio .:zLJI Regular Insatisfatorio
NOTA 0%
AROMA

Odor Caracteristico QL.J Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular A_Mnsatisfatério
NOTA 0%

SABOR

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito acido / amargo

Pouco expressivo

tempero (ponto sal / dogura)

Ideal

Para mais

Para menos

Residual (gordura)

Caracteristico

o) |Muito marcante

Pouco expressivo

AVALIACAO GERAL: Satisfatoio Regular &9 |mnsatistatsrio
NOTA 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatoio | L) Regular Insatisfatério
Crocdncia Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio : ’Z) Regular Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio =<, |Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatdio oL |Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfat6io oAy |Regular Insatisfatério
NOTA 0%
' : TEMPERATURA
AVALIACAO GERAL: lSatisfatéio lo{\j |Regu|ar |Insatisfat6rio
NOTA COMPOSTA
0%
OBSERVACOES: )
Cuchren aidkls Selle-grd e

s PANe e TR

LKandualion adl %gwi,e,-"' [pruecinse A=

a ki eansTve A

2o unim

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

A

N°® DA AMOSTRA:

-

| —
NOME DA PREPARACAD: —— LAY NS

NOME DO AVALIADOR:

e W

—_—

COMITE PARALIMPICO
BRASILEIRO

("

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: Agradavel oJ Regular . |Desagradavel
Decoragao / Finalizagio: Agradavel Regular 0‘-’ Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio Regular oL |Insatisfatério
NOTA 0 0%
% AROMA
Odor DL) Caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio .J_ ) |Regular Insatisfatério
>4
NOTA 0 0%
SABOR
Sabor caracteristico ‘,{ / Caracteistico Muito acido / amargo Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) a(_) Ideal Para mais Para menos
Residual (gordura) pi) Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: LD |satisfatsio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatoéio _L) Regular Insatisfatorio
Crocancia / Satisfatdio i Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio _é) \ Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade Satisfatdio 0_/ Regular Insatisfatério
Adesividade ~ |Satisfatéio ) Regular Insatisfatorio
AVALIAGAO GERAL: Satisfatdio JZ_) Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA
AVALIAGAO GERAL: l |Sati5fat¢.‘hicl i ,/LJ |Regu|ar ‘Insatisfatério

NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

Assinatura do avaliador

URT .



ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

o Do o

m— oz

NOME DA PREPARAGAD: JU | O S
Al

NOME DO AVALIADOR:

=

COMITE FARALIMPICO
BRASILEIROD

(&

Para cada pardmetro margue um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA

Cor: Agradével 'L P Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel Regular U Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatgio Regular A |nsatisfatério
NOTA 0 0%

ARG
Odor Caracteristico U Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular ;/\J Insatisfatorio
NOTA 0 0%

SABOR

Sabor caracteristico

Caracteistico

Muito acido / amargo

Pouco expressivo

)
tempero (ponto sal / dogura) Ideal Para mais O‘Z) Para menos
Residual (gordura) . J/ Caracteristico Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular A |imsatistatsrio
NOTA 0 0%
TEXTURA 3

Ponto de cozimento Satisfatdio Regular ok_‘) Insatisfatério
Crocéncia -~ Satisfatéio Regular Insatisfatorio
Maciez Satisfatéio Regular oD Insatisfatorio
Mastigabilidade Satisfatdio Regular _‘L} Insatisfatorio
Adesividade - Satisfatdio Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatoio Regular ,/Ll.“) Insatisfatério
NOTA 0 0%

TEMPERATURA A
AVALIACAD GERAL: | ]Satisfatéio | iReguIar J_} |Insati5fat6ric

NOTA COMPOSTA
0%

OBSERVACOES:

Cluins otn  Spalmacte

(( ( M‘m adwe

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

DATA:

HORA:

=3

NOME DA EMPRESA:

N° DA AMOSTRA:

COMITE PARALIMPICO
BERASILEIROC

NOME DA PREPARACAO:

1 R WL =il s
DAL A IO VA A

(—

Mn o

NOME DO AVALIADOR: W

Oy

Para cada parametro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagdo

APARENCIA
Cor: Agradavel ,‘7’\\ Regular Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agraddvel UL) Regular Desagraddvel
AVALIACAO GERAL: Satisfatéio A |Regutar Insatisfatorio
NOTA 0 0%
' AROMA
Qdor Caracteristico /_r,) Aroma acentuado , |Aroma frace
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular o ||mnsatisfatsrio
NOTA 0 0%
SABOR
1y
Sabor caracteristico Caracteistico P Muito acido / amargo l.?u Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) Ideal O() Para mais Para menos
Residual (gordura) Caracteristico _U Muito marcante Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio Regular OO Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEXTURA _
Ponto de cozimento Satisfatdio l)éj Regular Insatisfatoério
Crocancia - Satisfatdio Regular Insatisfatério
Maciez Satisfatdio UQ' Regular Insatisfatdrio
Mastigabilidade - Satisfatdio Regular Insatisfatério
Adesividade Satisfatéio w Regular Insatisfatério
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular Insatisfatério
NOTA 0 0%
TEMPERATURA /
|5atisfat6|o | | Regular | M Insatisfatério

AVALIACAO GERAL: l

'NOTA COMPOSTA

0%

OBSERVACOES:

oos

O s AL . KA 'c'){/\ .

-

Assinatura do avaliador




ANALISE SENSORIAL

ESCALA HEDONICA ESTRUTURADA

=3

COMITE PARALIMPICOD
BRASILEIRO

NOME DA PREPARACAD: A

CAVV WY

DATA:

HORA:

NOME DA EMPRESA: ook

N® DA AMOSTRA: { ) et £ 10, . e~

NOME DO AVALIADOR:

[\t Y S
J

[ 2 DY Fiull®
FULAFR Y

Para cada pardmetro marque um "X" avaliando individualmente as caracteristicas da preparagao

'APARENCIA
Cor: Agraddvel OL) Regular \ Desagradavel
Decoragdo / Finalizagdo: Agradavel Regular 1}12 Desagradavel
AVALIACAO GERAL: Satisfatdio Regular ,70 Insatisfatdrio
NOTA 0 0%
; AROMA
Odor A caracteristico Aroma acentuado Aroma fraco
AVALIAGAO GERAL: Satisfatéio AJ |Regutar Insatisfatério
NOTA 0 0%
SABOR 5
Sabor caracteristico Caracteistico Muito dcido / amargo oL.) Pouco expressivo
tempero (ponto sal / dogura) . Ideal Para mais lr)b Para menos
Residual (gordura) J) Caracteristico Muito marcante - ) Pouco expressivo
AVALIAGAO GERAL: e Satisfatdio Regular ,;L) Insatisfatorio
NOTA 0 0%
TEXTURA
Ponto de cozimento Satisfatdio oL) Regular Insatisfatério
Crocancia Satisfatéio Z ) |Regular Insatisfatério
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